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SAFETY INSTRUCTIONS

- By ignoring the safety instructions the manufacturer can not be hold
responsible for the damage.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

» Never move the appliance by pulling the cord and make sure the cord
can not become entangled.

- The appliance must be placed on a stable, level surface.

» The user must not leave the device unattended while it is connected to
the supply.

- This appliance is only to be used for household purposes and only for
the purpose it is made for.

- Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

« The appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

« The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

 Caution! Bread can burn.

+ The bread may burn, therefore do not use the toaster near or below
combustible material, such as curtains.

. Surface may get hot during use.

PARTS DESCRIPTION

1. Indication light red

2. Baking plates

3. Housing

BEFORE THE FIRST USE

« Take the appliance and accessories out the box. Remove the stickers, protective foil or plastic from

NL Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
- Als de veiligheidsinstructies niet worden opgevolgd, kan de fabrikant

niet verantwoordelijk worden gesteld voor schade die daar eventueel

het gevolg van is.

Als het snoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de

fabrikant zelf, de dealer of erkend technicus om brandgevaar te

voorkomen.

Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer te trekken en zorg

ervoor dat het snoer nergens in verstrikt kan raken.

Het apparaat moet worden geplaatst op een stabiele, vlakke

ondergrond

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer de stekker in het

stopcontact steekt.

Dit apparaat is alleen voor huishoudelijk gebruik en voor het doel waar

het voor bestemd is.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan

8 jaar.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en

personen met beperkte fysieke, zintuigelijke of mentale vermogens, of

gebrek aan ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan, of instructies

hebben ontvangen over het op een veilige wijze gebruiken van het

apparaat, en op de hoogte zijn van de mogelijke gevaren. Kinderen

mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud dienen

niet te worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij ouder dan 8 zijn, en

onder toezicht staan.

De oppervlakken binnen handbereik kunnen heet zijn wanneer het

apparaat in gebruikt is.

Let op ! Brood kan branden.

Het brood kan branden, gebruik de broodrooster dus niet in de buurt
n of onder brandbare materialen, zoals gordijnen.

Oppervlakken kunnen heet worden tijdens gebruik.

ONDERDELENBESCHRIJVING
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the device.

Put the power cable into the socket. (Note: Make sure the voltage which is indicated on the

device matches the local voltage before connecting the device. Voltage 220V-240V 50Hz)

Place the device on a flat stable surface and ensure a minimum of 10 cm. free space around the
device. This device is not suitable for installation in a cabinet or for outside use.

When the device is turned on for the first time, a slight odor will occur. This is normal, ensure adequate
ventilation. This fragrance is only temporary and will disappear soon.

USE

Note: the housing and the baking plates will become very hot during the baking process, avoid any
contact with these parts.

Allow the device to preheat for 6-8 minutes to reach the recommended baking temperature. The red
power indication light will go off once the device is ready for use.

Slightly grease the baking plates with oil or butter.

Fill each baking mold to the edge with batter. Filling must be done quickly, to ensure the brownies
will brown equally.

Close the lid of the appliance and press it firmly.

Note: during use the device may spread some smoke, this is normal and will disappear after a few
minutes.

The red indication light will switch on and off during the baking process, indicating that the correct
temperature is being maintained.

Depending upon the batter and the selected degree of browning, the baking time will vary between
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8-10 minutes.

Immediately after the baking process is completed, remove the brownies from the appliance. Use a
small spatula or similar object. Place the brownies onto a wire grid to cool down.

When using an inappropriate batter, for example with too many nuts or other types of fruit, the
non-stick coating might get damaged. To prevent this, please use the recipe later in this manual. This
recipe is well-tried and will not damage the coating.

In case your brownie maker fails to deliver the desired results, there could be several reasons for it. You will
find a number of useful tips in the paragraph ‘Hints!

Hmts
The brownie mixture should be fairly thick, but fluid enough to drop off a spoon.
When ready, do not pile the brownies on top of one another, as they will soften. Place them on a wire
grid to cool down and, if desired, sprinkle them with icing sugar.
If the brownies are spotty, perhaps the used ingredients had a different temperature. To ensure a
consistent color and result, take all ingredients out of the refrigerator an hour before.
If the mixture is too thin, try adding a few fine bread crumbs.
Brownies are at their best when eaten warm. If you want to store them, use a mixture with a higher fat
content and allow them to cool down before storing in an air-tight tin. Always store the brownies in
the deep freezer.
In case the brownies are not according to your wishes, please check if the device is properly used and
whether the used mixture is suitable.

RECIPES
Basic recipe brownies

16 to 20 pieces - Ingredients
150 g dark or bitter chocolate
150 g butter
125 g sugar
125 g caster sugar (light brown)
1 tablespoon vanilla sugar
150 g self raising flour
1/2 teaspoon salt
4 eggs (medium size)
Preparanon
Break the chocolate into pieces. Melt the chocolate and the butter in a small saucepan on low heat.
Stir regularly.
Remove the pan from the heat when the chocolate is completely melted.
Add the sugar, the brown sugar and the vanilla sugar to the chocolate mixture.
Add the flour and salt to the chocolate mixture.
While stirring, add the 4 eggs to the mixture. Mix well.
Pour a small ladle of batter into the centre of each baking mold. Filling the molds must be done
quickly to ensure the brownies will brown equally.
Close the appliance and press firmly for a short while.
Depending upon the batter and the degree of browning selected, the baking time will vary between
6-8 minutes.
Tip: Add 50 grams of chopped pecans or walnuts and spread also over the top half pecans or walnuts.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Remove the plug from the wall outlet and allow the device to cool down for about 3 minutes with
both halves opened.

« Clean the baking plates with a damp cloth or soft brush with a mild detergent.

+ Rinse the cloth well so there is no soap residue in it, then clean the plates about to times with the
damp cloth so there will not remaining any soap residue on the plates.

« Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and abrasive cleaners, scouring pad or steel
wool, which damages the device.

«Never immerse the electrical device in water or any other liquid. The device is not dishwasher proof.

GUARANTEE

This product is guaranteed for 24 months granted. Your warranty is valid if the product is used in
accordance to the instructions and for the purpose for which it was created. In addition, the original
purchase (invoice, sales slip or receipt) is to be submitted with the date of purchase, the name of the
retailer and the item number of the product.

For the detailed warranty conditions, please refer to our service website: www.service.tristar.eu

ﬁ GUIDELINES FOR PROTECTION OF THE ENVIRONMENT

This appliance should not be put into the domestic garbage at the end of its durability, but must
be offered at a central point for the recycling of electric and electronic domestic appliances. This
EEEN symbol on the appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this impor-
tant issue. The materials used in this appliance can be recycled. By recycling of used domestic appliances
you contribute an important push to the protection of our environment. Ask your local authorities for
information regarding the point of recollection.

SUPPORT

You can find all available information and spare parts at service.tristar.eu!

2. Bakplaten
3. Behuizing
VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Haal het apparaat en de accessoires uit de doos. Verwijder eventuele stickers, beschermfolie of plastic
van het apparaat.

Sluit de voedingskabel aan op het stopcontact. (Let op: controleer of het voltage dat wordt
aangegeven op het apparaat, overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit. Voltage 220V-240V 50Hz)

Plaats het apparaat altijd op een vlakke stabiele ondergrond en zorg voor minimaal 10 cm. vrije
ruimte rondom het apparaat. Dit apparaat is niet geschikt voor inbouw of buitengebruik.

Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt aangezet, zal het een lichte geur afgeven. Dit is
normaal, zorg voor voldoende ventilatie. Deze geur is slechts tijdelijk en zal spoedig verdwijnen.

GEBRUIK

Let op: de behuizing en de bakplaten worden tijdens het bakproces zeer heet, vermijd ieder contact met
deze delen.

Laat het apparaat gedurende 6-8 minuten voorverwarmen om de gewenste baktemperatuur te
bereiken. Wanneer het apparaat is opgewarmd, zal het rode indicatielampje doven.

Vet de bakplaten lichtelijk in met wat olie of boter.

Vul iedere bakvorm tot de rand met het beslag. Let op dat het vullen van de bakvormen snel gebeurt,
zodat de brownies gelijkmatig bruin worden.

Sluit het apparaat en druk het even stevig aan.

Let op: tijdens het bakproces kan er rook ontstaan, dit is normaal en verdwijnt vanzelf na enkele
minuten.

Tijdens het bakproces zal het indicatielampje aan en uit springen. Dit is normaal; op deze manier zal
het apparaat een constante temperatuur behouden.

Afhankelijk van het beslag en de mate van de gewenste bruining, zal de baktijd 8-10 minuten
bedragen.

Haal de brownies direct na het bakproces uit het apparaat. Gebruik een kleine spatel of een
gelijkwaardig voorwerp. Plaats de brownies op een rooster om af te koelen.

Het gebruiken van een ongeschikt beslag, bijvoorbeeld met teveel noten of andere vruchten, kan de
antiaanbaklaag van het apparaat beschadigen. Gebruik het recept verderop in de handleiding om dit
probleem te voorkomen.

Indien uw brownie maker niet de gewenste resultaten levert, kunnen hier verschillende redenen voor
zijn. Onder het kopje tips kunt een aantal bruikbare tips vinden.

T|ps

Het deeg moet vrij stevig zijn, maar wel vloeibaar genoeg om van een lepel af te druipen.

Stapel de brownies na het bakken niet op elkaar, anders zullen ze verzachten. Laat de brownies op
een rooster afkoelen en bestrooi ze, indien gewenst, met poedersuiker.

Als de brownies vlekkerig zijn, hebben de gebruikte ingrediénten waarschijnlijk een verschillende
temperatuur gehad. Om een consistente kleur en resultaat te garanderen, wordt aangeraden de
ingrediénten een uur van tevoren uit de koelkast te halen.

Voeg een paar fijne broodkruimels toe aan het mengsel als het te dun is.

Brownies zijn het lekkerst wanneer deze warm worden gegeten. Als u de brownies wilt bewaren,
gebruik dan een mengsel met een hoger vetgehalte en laat ze afkoelen voordat u ze in een
luchtdichte verpakking doet. Bewaar ze vervolgens in de diepvriezer.

Als de brownies niet naar wens zijn, controleer dan eerst of u het apparaat op de juiste manier heeft
gebruikt en of het mengsel goed is.

RECEPTEN

Basisrecept brownies
16 a 20 stuks - Ingrediénten

150 g pure of bittere chocolade
150 g roomboter

125 g suiker

125 g basterdsuiker (lichtbruine)
1 zakje vanillesuiker

150 g zelfrijzend bakmeel

1/2 theelepel zout

4 eieren (middelgroot)

Bereiding

Breek de chocolade in stukken. Smelt de chocolade en de boter in een kleine pan met dikke bodem
op laag vuur. Roer regelmatig.

Haal de pan van het vuur wanneer de chocolade volledig is gesmolten.

Roer de suiker, het basterdsuiker en de vanillesuiker door het chocolademengsel.

Roer het bakmeel en zout door het chocolademengsel.

Voeg al roerend de 4 eieren aan het mengsel toe.

Giet een kleine pollepel van het beslag in het midden van elke bakvorm. Let erop dat u de bakvormen
snel vult, zodat de brownies gelijkmatig bruin worden.

Sluit het apparaat en druk het even stevig aan.

Afhankelijk van het beslag en de gewenste bruining zal de baktijd 6-8 minuten bedragen.

Tip: Voeg 50 gram gehakte pecannoten of walnoten aan het mengsel toe en verdeel ook over de boven-
kant halve pecannoten of walnoten.

REINIGING EN ONDERHOUD

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat geopend ongeveer 3 minuten goed afkoelen.
Reinig de bakplaten met een vochtige doek of een zacht borsteltje.

Spoel de doek goed, zodat er geen zeepresten meer aanwezig zijn. Reinig de bakplaten meerdere
malen met de vochtige doek, om er zeker van te zijn dat er geen zeepresten op de platen zijn
achtergebleven.

Reinig het apparaat met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve en schurende
schoonmaakmiddelen, een schuurspons of staalwol; dit beschadigt het apparaat.

Dompel het apparaat niet onder in water of in een andere vloeistof en plaats het apparaat niet in de
vaatwasmachine om te reinigen.

GARANTIEVOORWAARDEN

Op dit product wordt een garantie van 24 maanden verleend. Uw garantie is geldig wanneer het
product is gebruikt in overeenstemming met de gebruiksaanwijzing en voor het doel waarvoor

het gemaakt is. Tevens dient de originele aankoopbon (factuur, kassabon of kwitantie) overlegd

te worden met daarop de aankoopdatum, de naam van de retailer en het artikelnummer van het
product.

Voor uitgebreide garantievoorwaarden verwijzen wij u naar onze servicewebsite: www.service.tristar.eu

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet bij het normale huisafval worden

ﬁ AANWIJZINGEN TER BESCHERMING VAN HET MILIEU

gedeponeerd, maar dient bij een speciaal inzamelpunt voor het hergebruik van elektrische en

EEE clektronische apparaten te worden aangeboden. Het symbool op het artikel, de gebruiksaan-
wijzing en de verpakking attendeert u hierop. De gebruikte grondstoffen zijn geschikt voor hergebruik.
Met het hergebruik van gebruikte apparaten of grondstoffen levert u een belangrijke bijdrage aan de
bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale overheid naar het bedoelde inzamelpunt.

ONDERSTEUNING

Vind alle beschikbare informatie en onderdelen op service.tristar.eu!
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INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

Le fabricant ne sera pas tenu responsable de tous dommages si les
consignes de sécurité ne sont pas respectées.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son service aprés-vente ou des techniciens similairement
agréés afin d'éviter un danger.

Ne jamais déplacer I'appareil en tirant sur le cordon et veillez a ce que
ce dernier ne devienne pas entortillé.

L'appareil doit étre posé sur une surface stable et nivelée.

Ne jamais utiliser I'appareil sans supervision.

Cet appareil est uniquement destiné a des utilisations domestiques et
seulement dans le but pour lequel il est fabriqué.

Conservez |'appareil et son cordon hors de porte des enfants de moins
de 8 ans.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par
les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou qui manquent d’expérience ou de connaissances si elles
sont supervisées ou instruites pour l'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et si elles comprennent les dangers en rapport. Les enfants ne
doivent pas jouer avec 'appareil. Le nettoyage et I'entretien utilisateur
ne doivent pas étre accomplis par des enfants a moins qu'ils aient plus
de 8 ans et ne soient supervisés.

La température des surfaces accessibles peut devenir élevée quand
I'appareil est en fonction.

Attention ! Le pain peut braler.

Le pain peut braler, par conséquent n'utilisez pas le grille-pain a
proximité ou sous des matériaux inflammables, tels que des rideaux.

& Les surface peuvent devenir chaudes lors de |'utilisation.

DESCRIPTION DES PIECES

1.
2.
3.

Voyant rouge
Plaques de cuisson
Boitier

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

setlirer I’applareil et les accessoires du carton. Retirer les autocollants, le film ou le plastique protecteur
e I'appareil.

Branchez le cordon d'alimentation a la prise. (NB : Veillez a ce que la tension indiquée sur l'appareil
corresponde a la la tension du secteur local avant lew branchement. (Tension : 220V-240V 50Hz)
Posez I'appareil sur une surface plate et stable en laissant 10 cm d'espace libre de chaque coté. Cet
appareil ne convient pas a une installation intégrée ou en extérieur.

Une faible odeur émanera lors de la premiére mise en marche de l'appareil. Cela est normal, veiller a
une bonne aération. Lodeur n'est que temporaire et disparaitra rapidement.

UTILISATION

Remarque: lors de la cuisson, les plaques de cuisson et le chassis de I'appareil deviendront trés chauds,
évitez tout contact avec ces surfaces.

Préchauffez 'appareil pendant 6 a 8 minutes pour atteindre la température de cuisson conseillée. Le
témoin lumineux rouge s'éteindra une fois que I'appareil est prét a l'emploi.

Imprégnez légérement les plaques de cuisson d’huile ou de beurre.

Remplissez chaque moule de cuisson jusqu‘au bord avec de la pate. Le remplissage doit étre réalisé
rapidement pour que les carrés au chocolat (Brownies) cuisent de maniére égale.

Rabattez et le couvercle de I'appareil et refermez-le fermement.

Remarque: lors de son utilisation, 'appareil peut produire de la fumée, il s'agit d’un fonctionnement
normal qui disparaitra aprés quelques minutes.

Le voyant lumineux rouge s'allumera ou s'éteindra lors de la cuisson, indiquant le maintien de la
température de cuisson.

Selon la péte et le degré de cuisson choisi, le temps de cuisson varie de 8 & 10 minutes.

Des que la cuisson est terminée, retirez les brownies de I'appareil. Utilisez une petite spatule ou un
ustensile similaire. Placez les brownies sur une grille pour les faire refroidir.

Si vous utilisez une pate inappropriée, par exemple avec trop de noisettes ou d'autres types de fruit,
le revétement anti-adhérent peut s'endommager. Afin d'éviter cela, veuillez utiliser la recette indiquée
plus loin dans ce manuel. Cette recette est a toute épreuve et n'endommagera pas le revétement.

Si l'appareil a cuire les brownies ne donne pas les résultats escomptés, plusieurs causes sont possibles.
Vous trouverez de nombreux conseils dans le paragraphe «Astuces».

Astuces

Le mélange de préparation des brownies doit étre assez épais mais aussi assez liquide pour étre
déposé avec une cuillére.

Quand ils sont préts, ne pas empiler les brownies les uns sur les autres car ils deviendraient mou.
Placez-les sur une grille pour les refroidir et, si vous le voulez, saupoudrez-les avec du sucre glace.

Si les brownies sont granuleux, les ingrédients utilisés sont peut-étre a des températures différentes.
Pour obtenir une couleur et un résultat satisfaisans, tenez-les hors du réfrigérateur une heure avant.
Si le mélange est trop maigre, essayez d'ajouter quelques miettes de pain de petite dimension.

Les brownies sont meilleurs lorsqu’ils sont dégustés chaud. Pour bien les conserver, utilisez un
mélange un peu plus consistant et laissez-les refroidir avant de les placer dans une boite fermée a
I'abri de I'air. Conservez toujours les brownies dans le congélateur.

Si les brownies ne correspondent pas a vos désirs, veuillez contrdler que I'appareil est correctement
utilisé et si la préparation utilisée est correcte.

RECETTES

Recette de base des brownies
De 16 a 20 piéces - Ingrédients

150 g de chocolat noir ou amer
150 g de beurre

125 g de sucre

125 g de sucre de canne en poudre
1 cuillere a café de sucre vanillé
150 g de farine

1/2 cuillére a café de sel

4 ceufs (de taille moyenne)

Préparation

Découpez le chocolat en morceaux. Mélangez le chocolat et le beurre dans une petite casserole a feu
doux. Remuez régulierement.

Retirez la casserole du feu quand le chocolat est complétement fondu.

Ajoutez le sucre, le sucre de canne et le sucre vanillé au mélange.

Ajoutez la farine et le sel.

Tout en remuant, ajoutez 4 ceufs. Mélangez bien le tout.

Versez une petite louche de pate au centre de chaque moule de cuisson. Le remplissage des moules
doit étre réalisé rapidement pour que les brownies se cuisent de maniére égale.

Fermez I'appareil et tenez fermement le couvercle pendant un moment.

Selon la pate et le degré de cuisson choisi, le temps de cuisson varie de 6 & 8 minutes.

Conseil: Préparez 50 grammes de noix de pécan ou de noix haches et en saupoudrer la moitié supérieure
des brownies.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Retirez le cordon de la prise murale et laissez refroidir les deux moitiés ouvertes de I'appareil pendant
3 minutes.

Nettoyez les plaques de cuisson avec un chiffon légérement humide ou une brosse douce.

Rincez bien le tissu afin d’éliminer tout résidu de savon, puis nettoyez deux fois les plaques avec un
chiffon humide de fagon a ce qu'il ne reste aucun résidu de savon sur les plaques.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide. N'utilisez jamais de nettoyants forts et abrasifs, de
tampon a récurer ni de paille de fer, car cela endommagerait I'appareil.

N'immergez jamais I'appareil dans I'eau ni aucun autre liquide. lappareil ne va pas au lave-vaisselle.

GARANTIE

Ce produit est garanti pour une période de 24 mois. Votre garantie est valable si le produit est utilisé
selon les instructions et pour I'usage auquel il est destiné. De plus, la preuve d'achat d'origine (facture,
recu ou ticket de caisse) doit étre présentée, montrant la date d'achat, le nom du détaillant et le
numéro d’article du produit.

Pour connaitre les conditions de garantie détaillées, veuillez consulter notre site Internet de service :
www.service.tristar.eu

Cet appareil ne doit pas étre jeté aux ordures ménageres a la fin de sa durée de vie, mais doit étre

ﬁ DIRECTIVES POUR LA PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

rendu a un centre de recyclage d'appareils ménagers électriques et électroniques. Ce symbole

B sur 'appareil, La notice d'emploi et 'emballage attirent votre attention sur ce sujet important.
Composants utilisés dans cet appareil sont recyclables. En recyclant les appareils ménagers. Usagés, vous
contribuez a un apport important a la protection de notre. Environnement. Adressez vous aux autorités
locales pour des renseignements concernant le centre de Recyclage/

SUPPORT

Toutes les informations et les piéces détachées sont disponibles sur service.tristar.eu !

DE Bedienungsanleitung

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

« Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann der Hersteller nicht flr
Schaden haftbar gemacht werden.

» Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
Kundendienst oder dhnlich qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

- Bewegen Sie das Gerat niemals, indem Sie am Kabel ziehen, und achten
Sie darauf, dass das Kabel nicht verwickelt wird.

- Das Gerdt muss auf einer ebenen, stabilen Flache platziert werden.

- Das Gerét darf nicht unbeaufsichtigt bleiben, wahrend es am Netz
angeschlossen ist.

« Dieses Gerat darf nur fiir Haushaltszwecke, und fiir die Anwendung, fiir
die es hergestellt wurde, verwendet werden.

+ Gerét und Kabel von Kindern unter 8 Jahren fernhalten.

« Das Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
unter Beaufsichtigung oder Anleitung hinsichtlich der sicheren
Anwendung des Gerats stehen und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten fiir Benutzer diirfen nicht von Kindern
vorgenommen werden, es sei denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

- Die Temperatur der zugdnglichen Oberflachen kann hoch sein, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

- Vorsicht! Brot kann anfangen zu brennen.

« Das Brot kann verbrennen, daher den Toaster nicht in der Nadhe oder

Krhalb brennbarer Materialien wie Vorhdngen verwenden.

. Die Oberflache kann wahrend des Betriebs heil3 werden.
TEILEBESCHREIBUNG

1. Rote Kontrollleuchte
2. Backplatten
3. Gehause

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

ES Manual de usuario

PRECAUCIONES IMPORTANTES

Siiignora las instrucciones de seguridad, eximira al fabricante de toda
responsabilidad por posibles danos.

Si el cable de alimentacién esta dafado, para evitar peligros,
corresponde al fabricante, a su representante o a una persona de
cualificacién similar su reemplazo.

No mueva el aparato tirando del cable y asegurese de que el cable no
se enrolle.

Este aparato se debe colocar sobre una superficie estable nivelada.
No utilice el dispositivo sin supervision.

Este aparato se debe utilizar Unicamente para el uso doméstico y sélo
para las funciones para las que se ha disenado.

Guarde el aparato y su cable fuera del alcance de nifos menores de 8
anos.

Los niflos mayores de 8 aios y las personas con capacidades

fisicas, sensitivas y mentales reducidas y con falta de experiencia y
conocimientos pueden utilizar el aparato si reciben supervisién o
instrucciones relativas al uso del aparato de una manera segura y
entienden los peligros que implica. La limpieza y el mantenimiento de
usuario no deben ser hechos por nifos a menos que tengan 8 afos o
mas y estén supervisados.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando
funcione el aparato.

Precaucion! El pan puede quemar

El pan puede quemar; por lo tanto, no utilice la tostadora cerca o
jo de material combustible, como, por ejemplo, cortinas.

La superficie puede calentarse durante el uso.

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

1.
2.
3.

Piloto rojo
Placas para hornear
Carcasa

ANTES DEL PRIMER USO

Extraiga el aparato y los accesorios de la caja. Retire las pegatinas, el envoltorio de proteccién o el
plastico del dispositivo.
Conecte el cable de alimentacion a la toma de corriente. (Nota: Asegurese de que la tension indicada

Nehmen Sie das Gerat und das Zubehér aus der Kiste. Entfernen Sie die Aufkleber, die Schutzfolie
oder Plastik vom Gerat.

Stromkabel einstecken. (Hinweis: Vor Inbetriebnahme sicherstellen, dass die auf dem Gerat angegebene
Netzspannung mit der értlichen Stromspannung tibereinstimmt. Spannung 220 V-240V 50 Hz)

Das Gerat immer auf eine ebene und feste Flache stellen und einen Abstand von mindestens 10

cm um das Gerét einhalten. Dieses Gerét ist nicht fiir den Anschluss oder die Verwendung in einem
Schrank oder im Freien geeignet.

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, kann es zu einer leichten Geruchsbildung
kommen. Das ist normal. Sorgen Sie fiir ausreichende Luftung. Dieser Geruch hélt nur kurze Zeit an
und verschwindet bald.

ANWENDUNG

Hinweis: das Gehduse und die Backbleche werden wéhrend des Backvorgangs sehr heiB3, jeglichen
Kontakt mit diesen Teilen vermeiden.

Das Gerdt 6-8 Minuten vorheizen, um die empfohlene Backtemperatur zu erreichen. Die rote
Kontrollleuchte geht aus, sobald das Gerét betriebsbereit ist.

Die Backbleche leicht mit Ol oder Butter einfetten.

Jede Backform bis zum Rand mit Teig fiillen. Schnell einfiillen, um eine gleichmaBige Braunung der
Brownies zu gewdhrleisten.

Den Deckel des Gerét schlieBen und fest andriicken.

Hinweis: wahrend des Betriebs kann etwas Rauch aus dem Gerat austreten, das ist normal und
verschwindet nach ein paar Minuten.

Die rote Betriebsleuchte schaltet wahrend des Backens ein und aus und weist so darauf hin, dass die
richtige Temperatur eingehalten wird.

Je nach Teig und gewahltem Braunungsgrad wird die Backzeit zwischen 8-10 Minuten betragen.
Entnehmen Sie unmittelbar nach dem Backvorgang die Brownies aus dem Gerat. Verwenden Sie eine
kleiner pfannenwender oder einen dhnlichen Gegenstand. Legen Sie die Brownies auf ein Drahtgitter,
um sie abkiihlen zu lassen.

Bei Verwendung eines ungeeigneten Teigs, zum Beispiel mit zu vielen Niissen oder anderen
Obstarten, konnte die Antihaftbeschichtung beschadigt werden. Um dies zu verhindern, nutzen Sie
bitte das spater in diesem Handbuch angegebene Rezept. Dieses Rezept ist altbewahrt und wird die
Beschichtung nicht beschadigen.

Falls Ihr Brownie-Maker nicht die gewiinschten Ergebnisse bringt, konnte es mehrere Griinde dafiir
geben. Sie finden eine Reihe von niitzlichen Tipps im Abschnitt, Hinweise".

Hmwelse
Die Brownie-Mischung sollte recht dick aber fliissig genug sein, um sich von einem Léffel zu [6sen.
Wenn Sie fertig sind, stapeln Sie die Brownies nicht aufeinander, da sie sonst weich werden. Legen
Sie sie auf ein Drahtgitter, um sie abkiihlen zulassen, und, falls gewiinscht, bestauben Sie sie mit
Puderzucker.
Wenn die Brownies fleckig sind, hatten vielleicht die verwendeten Zutaten verschiedene
Temperaturen. Um eine einheitliche Farbe und ein einheitliches Ergebnis zu gewéhrleisten, nehmen
Sie alle Zutaten eine Stunde vorher aus dem Kiihlschrank.
Wenn die Mischung zu diinn ist, versuchen Sie, ein paar feine Semmelbrosel zuzugeben.
Brownies sind am besten, wenn sie warm gegessen werden. Wenn Sie sie aufbewahren méchten,
verwenden Sie eine Mischung mit einem hoheren Fettgehalt und lassen Sie sie abkiihlen, bevor Sie
sie in einer luftdichten Dose aufbewahren. Bewahren Sie die Brownies immer im Tiefkiihlfach.
Falls die Brownies nicht nach Ihren Wiinschen sind, Gberprifen Sie bitte, ob das Gerat richtig benutzt
wird und ob die verwendete Mischung geeignet ist.

REZEPTE

Grundrezept Brownies
16 bis 20 Stiick - Zutaten
150 g dunkle oder bittere Schokolade
150 g Butter
125 g Zucker
125 g feiner Zucker (hellbraun)
1 Essloffel Vanillezucker
150 g Mehl mit Backmittel
1/2 Teeldffel Salz
4 Eier (mittlere GroRe)
Zubereitung
Brechen Sie die Schokolade in Stiicke. Schmelzen Sie die Schokolade und die Butter in einem kleinen
Topf bei niedriger Hitze. Riihren Sie regelmaBig.
Nehmen Sie die Pfanne von der Hitze, wenn die Schokolade vollsténdig geschmolzen ist.
Geben Sie den Zucker, den braunen Zucker und den Vanillezucker zur Schokoladenmasse.
Geben Sie das Mehl und das Salz zur Schokoladenmasse.
Fugen Sie unter Ruhren die 4 Eier zur Mischung. Gut mischen.
GieRen Sie einen kleinen Schopfloffel Teig in die Mitte jeder Backform. Das Befiillen der Formen muss
schnell erfolgen, um sicherzustellen, dass die Brownies gleichmaBig braun werden.
SchlieBen Sie das Gerat und driicken Sie es eine kurze Weile fest zusammen.
Je nach Teig und gewahltem Braunungsgrad wird die Backzeit zwischen 6-8 Minuten betragen.
Tipp: Geben Sie 50 g gehackte Pekanniisse oder Walnisse hinzu und streuen Sie auch tber die obere
Halfte Pekanniisse oder Walniisse.

REINIGUNG UND WARTUNG

ZLekhen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerét fir ca. 3 Minuten ge6ffnet
abkiihlen.

Reinigen Sie die Backbleche mit einem feuchten Tuch oder einer weichen Biirste.

Sptilen Sie das Tuch gut aus, damit keine Seifenreste zurlickbleiben, dann reinigen Sie das Blech
zweimal mit dem feuchten Tuch, damit keine Seifenreste auf dem Blech zurtickbleiben.

Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie niemals scharfe oder scheuernde
Reiniger, Topfreiniger oder Stahlwolle, die das Gerate beschadigen wiirden.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten. Das Gerat in nicht spilmaschinenfest.

GARANTIE

« Dieses Produkt wird eine Garantie fiir 24 Monate gewahrt. Ihre Garantie gilt, wenn das Geréat
entsprechend der Bedienungsanleitung fiir seinen Bestimmungszweck benutzt wird. Im Garantiefall
reichen Sie bitte die Kaufquittung ein, aus welcher das Kaufdatum, der Name des Fachhandlers und
die Geratenummer hervorgehen miissen.

« Detaillierte Garantiebedingungen finden Sie auf unserer Website: www.service.tristar.eu

ﬁ UMWELTSCHUTZRICHTLINIEN

Dieses Gerdt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmdll entsorgt werden, sondern

muss an einer zentralen Sammelstelle fir das Recycling von elektrischen und elektronischen
B Haushaltsgeraten abgegeben werden. Dieses Symbol auf dem Gerét, der Bedienungsanweisung
und der Verpackung lenkt Ihre Aufmerksamkeit auf diesen wichtigen Fakt. Das bei diesem Gerat verwen-
dete Material kann recycled werden. Durch das Recyclen gebrauchter Haushaltgerate leisten Sie einen
wichtigen Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie Ihre 6rtliche Behdrde nach Informationen beztiglich
einer Sammelstelle.

SUPPORT

Sie finden alle erhaltlichen Informationen und Ersatzteile auf service.tristar.eu

en el aparato coincide con la tension local antes de conectar al aparato. Tension 220-240 V 50 Hz
Coloque el aparato sobre una superficie plana estable y asegurese de tener un minimo de 10 cm de
espacio libre alrededor del mismo. Este aparato no es apropiado para ser instalado en un armario o
para el uso en exteriores.

Cuando encienda el aparato por primera vez, este producira un ligero olor. Este olor es normal y solo
temporal, desaparecera en unos minutos. Asegurese de que la habitacion esta bien ventilada.

uso

Nota: el alojamiento y las placas para hornear estaran muy calientes durante el proceso de horneado,
ewte todo contacto con estas partes.

Deje que el aparato se precaliente entre 6 y 8 minutos para alcanzar la temperatura de horneado
recomendada. El piloto rojo se apagara cuando el aparato esté listo para ser utilizado.

Engrase ligeramente las placas para hornear con aceite o mantequilla.

Llene cada molde para hornear con la mezcla hasta el borde. El llenado se debe realizar rapidamente
para asegurarse de que los bizcochos de chocolate se hornean de manera uniforme.

Cierre la tapa del aparato y presiénela firmemente.

Nota: durante su uso, es posible que el aparato desprenda humo, esto es normal y dejara de ocurrir
tras unos minutos.

El piloto indicador rojo se iluminara y se apagara durante el proceso de horneado, indicando que se
esta manteniendo la temperatura correcta.

Segun el tipo de mezcla y el grado de coccién seleccionado, el tiempo de horneado variara entre 8 y
10 minutos.

Inmediatamente después de que se complete el proceso de horneado, retire los bizcochos de
chocolate del aparato. Utilice un espatula pequefa o un objeto similar. Coloque los bizcochos de
chocolate sobre una rejilla metalica para que se enfrien.

Si utiliza una mezcla que no sea apropiada, por ejemplo con demasiados frutos secos u otros tipos de
fruta, es posible que daie la capa antiadherente. Para evitar esto, siga la receta que se proporciona mas
adelante en este manual. Esta receta se ha probado en numerosas ocasiones y no danara esta capa.

En caso de que su aparato de preparacion de bizcochos de chocolate no produzca los resultados
deseados, podrian existir numerosos motivos. En el apartado de “consejos” encontrara una serie de
recomendaciones muy Utiles.

Consejos

La mezcla para bizcochos de chocolate debe ser bastante espesa, pero los suficientemente fluida para
gotear de una cuchara.

Cuando estén listos, no amontone los bizcochos de chocolate uno encima de otro, ya que se
ablandarén. Coléquelos sobre una rejilla metalica y, si lo desea, espolvoréelos con azucar glas.

Si los bizcochos de chocolate estan moteados, es posible que los ingredientes utilizados tuvieran
diferentes temperaturas. Para garantizar un color y un resultado uniforme, saque todos los
ingredientes del frigorifico una hora antes.

Si la mezcla estd demasiado liquida, puede anadir pan rallado.

Los bizcochos de chocolate estan mas ricos si se comen cuando todavia estan templados. Si
quiere guardarlos, utilice una mezcla con un mayor contenido en grasa y deje que se enfrien antes
de guardarlos en un recipiente hermético. Almacene siempre los bizcochos de chocolate en el
congelador.

Si los bizcochos de chocolate no salen de acuerdo a sus gustos, compruebe si el aparato se ha
utilizado correctamente y si la mezcla utilizada era la apropiada.

RECETAS

Receta para bizcochos de chocolate basicos
De 16 a 20 piezas - Ingredientes

150 g de chocolate puro o amargo

150 g de mantequilla

125 g de azticar

125 g de azucar glas (ligeramente moreno)
1 cucharada de aztcar de vainilla

150 g de harina con levadura

1/2 cucharilla de sal

4 huevos (tamano mediano)

Preparacton

Rompa el chocolate en trozos. Derrita el chocolate y la mantequilla en un cazo pequeno a fuego lento.
Remueva continuamente.

Retire el cazo del fuego cuando el chocolate se haya derretido completamente.

Anada el aztcar, el azticar moreno y el azticar de vainilla a la mezcla de chocolate.

Anada la harinay la sal a la mezcla de chocolate.

Mientras remueve, afada los 4 huevos a la mezcla. Mezcle bien.

Con un cucharén pequeio de mezcla en el centro de cada molde para hornear. El llenado de los
moldes se debe realizar rapidamente para asegurarse de que los bizcochos de chocolate se hornean
de manera uniforme.

Cierre el aparto y presione firmemente durante unos momentos.

Segun el tipo de mezcla y el grado de coccién seleccionado, el tiempo de horneado variara entre 6 y
8 minutos.

Consejo: Ahada 50 gramos de nueces so pacanas troceadas y coloque también mitades de nueces o
pacanas por encima del bizcocho.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Desenchufe el aparato de la toma de corriente y deje que se enfrie durante unos 3 minutos con las
dos mitades abiertas.

Limpie las placas con un pafio hiimedo o con un cepillo suave.

Enjuague el pafio bien de forma que no queden restos de jabdn en él, y después limpie las placas dos
veces con el paio himedo hasta que no queden restos de jabén en las placas.

Limpie el aparato con un pafio himedo. No utilice productos de limpieza abrasives o fuertes,
estropajos o lana metalica porque se podria dafar el aparato.

No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. Este aparato no se puede lavar en el
lavavajillas.

GARANTIA

Este producto cuenta con 24 meses de garantia. Su garantia es valida si el producto se utilizan de
acuerdo con las instrucciones y el proposito para el que se cre6. Ademas, debe enviarse un justificante
de la compra original (factura, tiquet o recibo) en el que aparezca la fecha de la compra, el nombre del
vendedor y el nimero de articulo del producto.

Para mas detalles sobre las condiciones de la garantia, consulte la pagina web de servicio:
www.service.tristar.eu

Este aparato no se debe desechar con los residuos domésticos cuando finalice su durabili-

ﬁ NORMAS DE PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

dad, sino que se debe ofrecer a un centro de reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos

EE  domésticos. Este simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje le avisa de este
aspecto importante. El los materiales utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje
de electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del medioambiente. Consulte a sus
autoridades locales para obtener informacion acerca del punto de recogida.

SOPORTE

Puede encontrar toda la informacion disponible, asi como piezas de repuesto, en service.tristar.eu!



PT Manual de utilizador

CUIDADOS IMPORTANTES

Se ndo seguir as instrugdes de seguranga, o fabricante nao pode ser
considerado responsavel pelo dano.

Se o cabo eléctrico estiver danificado, devera ser substituido pelo
fabricante, pelo seu agente de servico ou outras pessoas com a mesma
qualificacdo de modo a evitar perigos.

Nunca mova o aparelho puxando o cabo e certifique-se de que nunca
fica preso.

O aparelho deve ser colocado numa superficie plana e estavel.

Nunca utilize o aparelho sem supervisao.

Este aparelho destina-se apenas a uma utilizacdo doméstica e para os
fins para os quais foi concebido.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de alimentacdo fora do
alcance de criangcas com menos de 8 anos de idade.

O aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 ou mais anos de
idade e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais ou
sem experiéncia e competéncia desde que o facam sob supervisdo ou
tenham recebido instrugées sobre a utilizacdo do aparelho de forma
segura e desde que compreendam os perigos envolvidos. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. As operagdes de limpeza e a
manutencdo ndo devem ser realizadas por criancas, exceto se estas
tiverem 8 ou mais anos de idade e o facam sob supervisdo.

A temperatura das superficies acessiveis podera ser elevada quando o
aparelho esta em funcionamento.

Cuidado! O pédo pode queimar.

O pao pode queimar, portanto néo utilize a torradeira perto ou por
o de material combustivel, como por exemplo cortinas.

A superficie pode aquecer durante a utilizacao.

DESCRICAO DOS COMPONENTES

1.
2.
3.

Luz indicadora vermelha
Chapas de cozedura
Alojamento

ANTES PRIMEIRA UTILIZAGAO

Retire o aparelho e os acessérios da caixa. Retire os autocolantes, o papel de protecgao ou o plastico
do aparelho.

Ligue o cabo de alimentacao a tomada. (Nota: certifique-se de que a tensao indicada no aparelho
corresponde a tensao local antes de ligar o aparelho. Tensdo: 220 V-240V 50 Hz.

Coloque o dispositivo sobre uma superficie plana e estavel e garanta um minimo de 10 cm de
espaco livre em redor do dispositivo. Este dispositivo ndo é adequado a instalagao num armario ou a
utilizacao no exterior.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, limpe todas as pegas amoviveis com um pano himido.
Nunca utilize produtos abrasivos.

UTILIZAGAO

Nota: o exterior e as chapas para cozer ficardo muito quentes durante o processo de cozedura, por isso
evnte qualquer contacto com essas pegas.

Deixe o aparelho pré-aquecer durante 6 a 8 minutos para atingir a temperatura de cozedura
recomendada. A luz vermelha indicadora de ligagdo apaga-se quando o aparelho estiver pronto a ser
utilizado.

Coloque algum dleo ou manteiga nas chapas para cozer.

Encha cada molde até a extremidade com massa. Deve encher os moldes rapidamente, para garantir
que os brownies cozem de forma uniforme.

Feche a tampa do aparelho e prima-a firmemente.

Nota: durante a utilizacdo o aparelho pode largar algum fumo. Isto é normal e desaparecera apds
alguns minutos.

A luz vermelha indicadora acende-se e desliga-se durante o processo de cozedura, indicando que esta
a manter a temperatura correta.

Dependendo da massa e do grau de cozedura selecionado, o tempo de preparacgdo varia entre 8 e 10
minutos.

Imediatamente apds terminar o processo de cozedura, retire os brownies do aparelho. Utilize um
espatula pequena ou um objeto semelhante. Coloque os brownies numa grelha para arrefecer.
Quando utilizar uma massa nao adequada, por exemplo com demasiados frutos secos ou outros tipos
de fruta, o revestimento antiaderente pode ficar danificado. Para evitar isto, utilize a tltima receita
deste manual. Esta receita ja foi testada e ndo danificaré o revestimento.

Caso a sua maquina para brownies nao lhe proporcionar os resultados desejados, pode haver vérias
razdes para isso. Encontrard varias dicas Uteis no paragrafo “Dicas"”.

D|cas

O preparado para brownies deve ser bem grosso, mas fluido o suficiente para cair de uma colher.
Quando estiverem prontos, ndo coloque os brownies uns em cima dos outros, pois vao amolecer.
Coloque-os numa grelha para arrefecerem e, se desejado, polvilhe-os com agticar em po.

Se os brownies estiverem irregulares, talvez os ingredientes utilizados tivessem uma temperatura
diferente. Para garantir uma cor e um resultado consistentes, retire todos os ingredientes do frigorifico
uma hora antes.

Se o preparado ficar demasiado fino, experimente adicionar algum péo ralado.

Os brownies séo melhores quando comidos mornos. Se quiser guarda-los, utilize um preparado com
um teor de gordura mais elevado e deixe-os arrefecer antes de os guardar num recipiente fechado.
Guarde sempre os brownies no congelador.

Caso os brownies nao fiquem como pretende, verifique se o aparelho estd a ser bem utilizado ou se o
preparado utilizado é adequado.

RECEITAS

Receita basica para brownies
16 a 20 porgoes - Ingredientes

150 g de chocolate preto ou amargo

150 g de manteiga

125 g de agucar

125 g de aglicar mascavado (castanho claro)
1 colher de sopa de agucar baunilhado

150 g de farinha com fermento

1/2 colher de ché de sal

4 ovos (médios)

Preparacdo

Parta o chocolate aos bocados. Derreta o chocolate e a manteiga numa pequena frigideira em lume
brando. Mexa regularmente.

Retire a frigideira do lume quando o chocolate estiver completamente derretido.

Adicione o aglcar, o aglicar mascavado e o agticar baunilhado ao preparado de chocolate.

Adicione a farinha e o sal ao preparado de chocolate.

Enquanto mexe, adicione os 4 ovos ao preparado. Mexa bem.

Coloque uma pequena concha de massa no centro de cada molde. Deve encher os moldes
rapidamente, para garantir que os brownies cozem de forma uniforme.

Feche o aparelho e prima firmemente por um curto periodo de tempo.

Dependendo da massa e do grau de cozedura selecionado, o tempo de preparacgdo varia entre 6 e 8
minutos.

Sugestao: adicione 50 gramas de noz-peca ou noz cortada e espalhe por cima.

LIMPEZA E MANUTENGAO

Remova a ficha da tomada de parede e deixe o dispositivo arrefecer durante cerca de 3 minutos com
os dois encaixes abertos.

Limpe as placas de cozedura com um pano himido e macio.

Enxague bem o pano para remover todos os residuos de detergente e, em seguida, limpe os pratos
duas vezes, para remover todos os residuos de detergente dos mesmos.

Limpe o aparelho com um pano himido. Nunca utilize produtos de limpeza asperos e abrasivos,
escovas metalicas ou esfregoes de palha-de-aco, que danificam o aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho em agua ou em qualquer outro liquido. O aparelho ndo é adequado para
amaquina de lavar louca.

GARANTIA

Este produto possui uma garantia de 24 meses. A sua garantia é valida se utilizar o produto de acordo
com as instru¢des e com a finalidade para a qual foi criado. Além disso, a compra original (factura ou
recibo da compra) devera conter a data da compra, o nome do vendedor e o nimero de artigo do
produto.

Para obter as condigdes de garantia detalhadas, consulte o nosso Website de servigo:
www.service.tristar.eu

E ORIENTAGOES PARA A PROTECCAO DO MEIO AMBIENTE

Este aparelho nao deve ser colocado juntamente com os residuos domésticos no final do seu
tempo de vida util, deve ser entregue num local adequado para reciclagem de aparelhos do-

PL Instrukcja obstugi

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

+ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajace z
niestosowania sie do instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa.

- Jesli przewdd zasilania jest uszkodzony nalezy go wymienic u

producenta, przedstawiciela serwisu lub wykwalifikowana osobe w celu

unikniecia zagrozenia.

- Urzadzenia nie nalezy nigdy przenosi¢, ciagnac za kabel, a takze nalezy
uwazac, aby kabel sie nie zaplatat.

+ Urzadzenie nalezy umieszczac¢ na stabilnej i poziomej powierzchni.

- Nigdy nie nalezy zostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

+ Urzadzenie to moze by¢ uzywane wytgcznie do celéw domowych i
tylko zgodnie z przeznaczeniem.

- Trzymac urzadzenie wraz z przewodem z dala od dzieci ponizej 8 roku
zycia.

. Zyurzqdzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby z

ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz mentalnymi mozliwosciami

lub z brakiem dos$wiadczenia i wiedzy, jesli zostaty nadzorowane lub
poinstruowane, jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny sposoéb i rozumieja
ewentualne ryzyko. Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem. Dzieciom
nie wolno zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja urzadzenia,
chyba, ze ukonczyty 8 lat i sa nadzorowane.

» Podczas pracy urzadzenia temperatura jego dostepnych powierzchni
moze byc wysoka.

. Uwa%a! Pieczywo moze sie przypalic.

« Chleb moze sie przypali¢, dlatego nie nalezy uzywac tostera w poblizu

od fatwopalnymi materiatami, takimi jak zastony.

. Powierzchnia moze nagrzac sie do goraca podczas uzytkowania.
OPIS CZESCI

1. Czerwony wskaznik Swietlny
2. Plytki do pieczenia

3.

Obudowa

PRZED PIERWSZE UZYTKOWANIE

Urzadzenie i akcesoria nalezy wyja¢ z pudetka. Z urzadzenia nalezy usunac¢ naklejki, folie ochronng lub
elementy plastikowe.

Kabel zasilajacy nalezy podtaczy¢ do gniazda elektrycznego. (Uwaga: Przed podtaczeniem urzadzenia
nalezy sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na urzadzeniu odpowiada napieciu w sieci lokalnej. Napiecie
220-240V 50 Hz).

Umiescic¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej powierzchni i zapewni¢ minimum 10 cm wolnej przestrzeni
wokdt urzadzenia. Urzadzenie nie jest odpowiednie do instalacji w szafce lub do wykorzystania na
zewnqtrz

Przy pierwszym wiaczeniu urzadzenia pojawi sie dellkatny zapach. Jest to normalne, nalezy zapewni¢
odpowiednig wentylacje. Zapach jest tymczasowy i szybko zniknie.

UZYTKOWANIE

Uwaga: obudowa i blachy do pieczenia bardzo sie rozgrzewaja podczas pieczenia, unikaj jakiegokolwiek
kontaktu Z tymi czedciami.

Pozwdl urzadzeniu nagrzewac sie przez okoto 6-8 minut w celu osiagniecia zalecanej temperatury
pieczenia. Gdy urzadzenie bedzie gotowe do uzytku, czerwona lampka zasilania zgasnie.

Nasmaruj lekko blachy do pieczenia olejem lub mastem.

Napetnij kazda forme po brzegi ciastem. Napetnianie musi by¢ zrobione szybko, aby zapewni¢
réwnomierne zbrazowienie ciastek.

Zamknij pokrywe urzadzenia i silnie jg docisnij.

Uwaga: podczas pieczenia urzadzenie moze nieco dymic; jest to normalne i ustanie po kilku minutach.
Czerwony wskaznik Swietlny bedzie sie w czasie pieczenia zapalat i gast, co oznacza state
utrzymywanie wiasciwej temperatury.

W zaleznosci od ciasta i zagdanego stopnia zrumienienia, czas pieczenia bedzie wynosit okoto 8-10
minut.

Zaraz po zakonczeniu pieczenia wyjmij brownie z urzadzenia. Uzyj mata topatka lub podobnego
przedmiotu. Umies¢ brownie na drucianej kratce, aby ostygty.

W przypadku uzywania niewtasciwego ciasta, na przyktad ze zbyt duza iloscig orzechéw lub innego
rodzaju owocéw, moze dojs¢ do uszkodzenia nieprzywierajacej powtoki. Aby temu zapobiec, nalezy
korzystac z przepisu zamieszczonego w niniejszej instrukgji. Przepis ten zostat sprawdzony i nie niesie
ryzyka uszkodzenia powtoki.

Brak mozliwosci uzyskania zadanych wynikéw za pomoca urzadzenia do pieczenia brownie moze by¢
spowodowany kilkoma czynnikami. W sekcji ,Wskazéwki” mozna znalez¢ kilka przydatnych sugestii.

Wskazéwki

Ciasto na brownie powinno by¢ dosy¢ geste, ale na tyle ptynne, aby skapywato z tyzki.

Po upieczeniu nie nalezy uktadac jednego brownie na drugim, aby nie zmiekty. Nalezy je umiesci¢ na
drucianej kratce, aby ostygly, a nastepnie w razie potrzeby mozna je posypac cukrem pudrem.

Jedli brownie sa grudkowate, mozliwe ze uzyte sktadniki miaty r6zna temperature. Aby zapewnic¢
jednolity kolor i strukture, wszystkie sktadniki nalezy wyjac z lodéwki godzine przed pieczeniem.
Jedli ciasto jest za rzadkie, mozna dodac troche drobnej butki tartej.

Brownie sg najlepsze jeszcze ciepte. Aby mozna byto je przechowac, nalezy uzy¢ ciasta o wigkszej
zawartosci ttuszczu, a przed schowaniem do szczelnego pojemnika nalezy je odstawi¢ do catkowitego
ostygniecia. Brownie nalezy zawsze przechowywac w zamrazarce.

Jedli upieczone brownie nie bedg odpowiednie, nalezy sprawdzic, czy urzadzenie jest wiasciwie
uzytkowane i czy uzywane ciasto jest odpowiednie.

PRZEPISY

Podstawowy przepis na brownie
16 do 20 sztuk - Sktadniki

150 g ciemnej lub niestodzonej czekolady
150 g masta

125 g cukru

125 g drobnego cukru (jasnego bragzowego)
1 tyzka cukru waniliowego

150 g maki samorosnacej

1/2 tyzeczki soli

4 jajka (rozmiar $redni)

Przygotowanle

Potam czekolade na kawatki. Rozpus¢ czekolade i masto w niewielkim rondlu; wybierz niskie
ustawienie palnika. Regularnie mieszaj.

Zdejmij rondel z palnika po catkowitym rozpuszczeniu czekolady.

Dodaj do masy czekoladowej cukier, brazowy cukier i cukier waniliowy.

Dodaj do masy czekoladowej make i sol.

Ciggle mieszajac, dodaj do masy 4 jajka. Doktadnie wymieszaj.

Wilej niewielka tyzke wazowa ciasta do $rodka kazdej foremki do pieczenia. Napetnianie foremek
nalezy wykonac szybko, aby brownie rownomiernie sie zrumienity.

Zamknij urzadzenie i docis$nij mocno przez chwile.

W zaleznosci od ciasta i zagdanego stopnia zrumienienia, czas pieczenia bedzie wynosit okoto 6-8
minut.

Wskazowka: mozna dodac 50 graméw posiekanych orzechéw pekan lub wioskich; mozna takze posypac
nimi wierzch ciasta.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nalezy odtaczy¢ wtyczke od gniazda elektrycznego i odstawi¢ otwarte urzadzenie na okoto 3 minuty
w celu ostygniecia.

Foremki do pieczenia nalezy czysci¢ wilgotng szmatka lub miekka szczoteczka.

Szmatke nalezy doktadnie wyptukac, aby usunac z niej wszelkie mydliny, a nastepnie nalezy wytrze¢
foremki wilgotnga szmatka dwa razy, nie pozostawiajac zadnych sladéw detergentu.

Zewnetrzng obudowe nalezy czysci¢ wilgotna szmatka. Nie nalezy nigdy uzywac ostrych ani zracych
srodkéw czyszczacych, zmywakow do szorowania ani druciakéw, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.

Nie nalezy nigdy zanurzac urzadzenia w wodzie ani zadnym innym ptynie. Urzadzenie nie nadaje sie
do mycia w zmywarce do naczyn.

GWARANCJA

Ten produkt p05|ada gwarancje na 24 miesigce. Gwarancja jest wazna, jesli produkt uzywano zgodnie
zinstrukcjami i w celu, do ktérego zostat przeznaczony. Dodatkowo nalezy dofaczy¢ oryginalne
potwierdzenie zakupu (faktura, kwit sprzedazy lub paragon) z data zakupu, nazwa sprzedawcy oraz
numerem pozycji produktu.

W celu uzyskania szczeg6towych warunkéw gwarancji nalezy odwiedzi¢ nasza strong internetowa:
www.service.tristar.eu

WYTYCZNE W ZAKRESIE OCHRONY SRODOWISKA

Po zakonczeniu okresu zywotnosci urzadzenia tego nie nalezy wyrzuca¢ wraz z odpadami domo-
wymi; urzadzenie to powinno zosta¢ zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych

IT Manuale utente

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

Il produttore non é responsabile di eventuali danni e lesioni
conseguenti alla mancata osservanza delle istruzioni.

Se il cavo di alimentazione é danneggiato, deve essere sostituito dal
costruttore, da un addetto all'assistenza o da persone analogamente
qualificate al fine di evitare pericoli.

Non spostare mai lI'apparecchio tirandolo per il cavo e controllare cheil
cavo non possa rimanere impigliato.

Collocare I'apparecchio su una superficie stabile e piana.

Non lasciare mai l'apparecchio senza sorveglianza.

Questo apparecchio ha uso esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini minori
di 8 anni.

L'apparecchio puo essere usato dai bambini dagli 8 anni in su e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali, mentali con mancanza
di esperienza e conoscenza se viene loro data la giusta supervision

o istruzione riguardo I'uso dell'apparecchio in modo sicuro e la
comprensione dei rischi coinvolti. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione dell'utente non deve essere
effettuata da bambini a meno che non siano maggiori di 8 anni e
supervisionati.

La temperatura delle superfici accessibili puo essere alta quando
I'apparecchio & in funzione.

Attenzione, il pane puo essere molto caldo.

Il pane pud bruciarsi, percid non usare la tostiera vicino o sotto a
eriali combustibili, come tende.

La superficie puo riscaldarsi molto durante I'uso.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

1.
2.
3.

Indicatore luminoso rosso
Piastre
Alloggio

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Estrarre apparecchio e accessori dalla scatola. Rimuovere adesivi, pellicola protettica o plastica
dall'apparecchio.

Collegare il cavo di alimentazione alla presa. (Nota: assicurarsi che la tensione indicata sul dispositivo
corrisponda a quella della rete locale prima di collegare il dispositivo. Tensione: 220V-240V 50Hz)
Posiziona il dispositivo su una superficie stabile e assicura uno spazio libero di minimo 10 cm. intorno al
dispositivo. Questo dispositivo non & adatto ad essere installato in un mobiletto o per un uso esterno.
Quando il dispositivo viene acceso per la prima volta, emettera un leggero cattivo odore. Cio &
normale, garantire un‘adeguata ventilazione. L'odore & solo temporaneo e scomparira presto.

UTILIZZO

Nota: I'involucro e le piastre diventeranno molto calde durante la cottura al forno, evita qualsiasi contatto
con queste parti.

Lascia preriscaldare il dispositivo per 6-8 minuti per raggiungere la temperature di cottura consigliata.
La luce di indicazione rossa si spegnera una volta che il dispositivo e pronto per I'uso.

Olia leggermente le piastre con olio o burro.

Riempi ogni forma da forno all'estremita con il burro. Il ripieno deve essere fatto velocemente,
assicurarsi che i brownie si indorino in maniera uniforme.

Chiudi il coperchio dell'apparecchio e premilo con forza.

Nota: durante I'utilizzo del dispositivo si puo diffondere un po’di fumo, questo € normale e
scomparira dopo pochi minuti.

La spia rossa si accende e si spegne durante il processo d'impasto a indicazione del mantenimento
della temperatura corretta.

A seconda dell'impasto e del grado di cottura selezionato, il tempo di cottura varia da 8 a 10 minuti.
Al termine del processo d'impasto, rimuovere i brownies dall'apparecchio con una piccola spatola o
un oggetto simile. Collocare i brownies sopra una griglia per farli raffreddare.

Se si usa un impasto non appropriato, per es, con troppe noci o diversi tipi di frutta, potrebbe
danneggiarsi la piastra anti-aderente. Per prevenire questo, fare riferimento alla ricetta contenuta pil
avanti nel manuale. La ricetta é ben provata e non danneggia il rivestimento.

Se i brownies non hanno l'aspetto desiderato, fare riferimento al capitolo “Consigli”.

Con5|gl|

Limpasto per brownies deve esserer abbastanza spesso ma sufficientemente fluido da colare da un
cucchiaio.

Quando sono pronti, non impilare i brownies uno sull‘altro per evitare che siammorbidiscano.
Posizionarli su una griglia per farli raffreddare e, se si desidera, spruzzarli con zucchero a velo.

Se i brownie sono macchiati, probabilmente sono stati utilizzati ingredienti a temperature diverse. Per
garantire colore e risultati consistenti, togliere gli ingredient dal frigorifero almeno un‘ora prima della
preparazione.

Se la miscela e troppo liquida, provare ad aggiungere alcune briciole di pane.

| brownies sono pit buoni mangiati caldi. Se si desidera conservarli, utilizzare una miscela con un
maggiore contenuto di grassi e farli raffreddare prima di conservarli in un contenitore sotto vuoto.
Conservare sempre i brownies nel congelatore.

Sei brownies non appaiono come desiderato, controllare di aver utilizzato |'apparecchio
correttamente e di aver utilizzato I'impasto adatto.

RICETTE

Ricetta base per i brownies
Da 16 a 20 pezzi - Ingredienti

150 g cioccolata fondente o0 amara

150 g di burro

125 g di zucchero

125 g zucchero semolato fine (leggermente grezzo)
1 cucchiaino di zucchero di vaniglia

150 g di farina autolievitante

1/2 cucchiaino di sale

4 uova (medie)

Preparazione

Spezzettare la cioccolata. Sciogliere la cioccolata e il burro in un pentolino a fuoco basso. Mescolare
regolarmente.

Togliere la pentola dal fuoco quando la cioccolata é completamente fusa.

Aggiungere zucchero, zucchero di canna e zucchero di vaniglia alla miscela contenente la cioccolata
Aggiungere farina e sale alla miscela contenente cioccolata.

Sempre mescolando, aggiungere le 4 uova alla miscela. Mescolare bene.

Versare una piccola quantita di impasto al centro di ogni stampo. Riempire rapidamente tutti gli
stampi per ottenere una cottura uniforme.

Chiudere l'apparecchio e premere fermamente per breve tempo.

A seconda dell'impasto e del grado di cottura selezionato, il tempo di cottura varia da 6 a 8 minuti.

Consiglio: aggiungere 50 g di noccioline americane o noci e cospargere la parte superiore di noci e
noccioline americane.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Rimuovere la spina dalla presa di rete e lasciar raffreddare il dispositivo per circa 3 minuti con
entrambe le meta aperte.

Pulire le piastre d'impasto con un panno umido oppure una spazzola morbida.

Risciacquare con cura il panno affinché non vi siano residui di sapone, quindi pulire le piastre piti volte
con il panno umido fino a rimuovere qualsiasi residuo di sapone.

Pulire la parte esterna con un panno umido. Non utilizzare detergenti aggressive e abrasivi, pagliette
o lana d'acciaio, che danneggla il dlsposmvo

Non immergere il dispositivo in acqua o in altro liquido. Il dispositivo non & lavabile in lavastoviglie.

GARANZIA

Questo prodotto & garantito per 24 mesi. La garanzia ¢ valida se il prodotto viene utilizzato in accordo
alle istruzioni e per lo scopo per il quale & stato realizzato. Inoltre, deve essere fornita la prova di
acquisto originale (fattura, scontrino o ricevuta) riportante la data di acquisto, il nome del rivenditore
el codice del prodotto.

Per i dettagli delle condizioni di garanzia, consultare il nostro sito web: www.service tristar.eu

Al termine del suo utilizzo questo apparecchio non deve essere gettato tra | rifiuti domestici,

ﬁ LINEE GUIDA PER LA PROTEZIONE AMBIENTALE

ma deve essere consegnato ad un punto centrale di raccolta per il riciclo delle apparecchiature

SV Bruksanvisning

VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

Om dessa sakerhetsinstruktioner ignoreras kan inget ansvar utkravas av
tillverkaren for eventuella skador som uppkommer.

Om néatkabeln ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller liknande kvalificerade personer, for att
undvika risker.

Flytta aldrig apparaten genom att dra den i sladden och se till att
sladden inte kan trassla sig.

Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn yta.

Anvand aldrig apparaten odvervakad.

Denna apparat far endast anvandas for hushallsandamal och endast for
det syfte den ar konstruerad for.

Hall apparaten och dess sladd odtkomliga for barn under 8 ar.
Apparaten kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller brist pa erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller far instruktioner angaende
anvandning av enheten pa ett sdkert satt och forstar riskerna. Barn ska
inte leka med apparaten. Rengdring och anvandarunderhall skall inte
goras av barn om de inte ar dldre dn 8 och 6vervakas.

Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog nar apparaten ar i drift.
Varning! Brédet kan vara hett.

Brodet kan brannas, s anvand inte grillen i ndrheten av eller under
brannbart material, sa som gardiner.

Ytan kan bli het under anvandning.

BESKRIVNING AV DELAR

1.
2.
3.

Indikationslampa réd
Bakplatar
Hoélje

FORE FORSTA ANVANDNING

CS Navod na pouziti

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfi ignorovani bezpecnostnich pokynd neni vyrobce odpovédny za
pfipadna poskozeni

Pokud je privodni silira poskozend, musi byt vyménéna vyrobcem,
jeho servisnim agentem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
predeslo moznym rizikdim.

Nikdy spotfebic nepfenasejte tazenim za pfivodni 3ndru a ujistéte se, Ze
se kabel nemUze zaseknout.

Spotiebi¢ musi byt umistén na stabilnim a rovném povrchu.

Nikdy nenechdvejte zapnuty spotiebic¢ bez dozoru.

Tento spotrebic Ize pouzit pouze v domacnosti za Ucelem, pro ktery byl
vyroben.

Udrzujte pfristroj a kabel mimo dosahu déti mladsich 8 let.

Pfistroj mohou pouzivat déti ve véku 8 let a vy3e, osoby s omezenymi
fyzickg’mi, smzslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo bez
potrebnych zkusenosti a znalosti by méli byt pod dozorem. Déti si
nesmi hrét se zafizenim. Cisténi a Udrzbu nemohou vykondvat déti,
které jsou mladsi 8 let a bez dozoru.

TepI(IJ(tg povrch, ke kterym je pfistup, mGze byt pii provozu spotiebice
vysoka.

POZOR! Chléb muze shoret.

Chléb muze shofet, a proto toustovac nepouzivejte pod ¢i pobliz
avého materialu, jako jsou zéclony.

Povrch mize byt pfi pouzivani spotrebice velmi horky.

POPIS SOUCASTI

1.

Cervend kontrolka

2. Pecici plotynka
3. Kryt
PRED PRVNIM POUZITIM

SK Navod na pouzitie

BEZPECNOSTNE POKYNY

+ V pripade ignorovania bezpe¢nostnych pokynov vyrobca nie je
zodpovedny za pripadné poskodenie.

-V pripade, ze je poskodeny napajaci kabel, musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny technik alebo podobné kvalifikované osoby, aby sa
predislo akémukolvek nebezpecenstvu.

- Zariadenie nikdy neprenasejte tahanim za kabel a uistite sa, Ze sa kabel
nemoze zaseknut.

« Zariadenie musi byt umiestnené na stabilnom a rovhom povrchu.

+ Nikdy nenechavajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

- Toto zariadenie sa méze pouzivat iba v domacnosti za ic¢elom, na ktory
bolo vyrobené.

« Pristroj a privodny kébel drzte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

« Pristroj mézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a vyssie, osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo bez patricnych skdsenosti a znalosti, pokial su
pod dohladom alebo dostali instrukcie tykajuce sa poutzitia pristroja
bezpecnym spdsobom a rozumie pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa
nesmu hrat so spotrebi¢om. Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti,
ktoré su mladsie ako 8 rokov a bez dozoru.

. Poéa'sz prevadzky zariadenia mozu byt teploty pristupnych povrchov
vysokeé.

- Budte opatrnil Chlieb moéze byt horuci.

« Chlieb moze horiet, preto opekac nepouzivajte v blizkosti ani pod

avymi materialmi, ako su napriklad zavesy.

Povrch sa méze pocas pouzivania zohriat.
POPIS SUCASTI

1. Cerveny svetelny indikator
2. Platne a taniere na pecenie
3. Kryt

Tag ut apparaten och tillbehéren ur forpackningen. Ta bort klistermarkena, skyddsfilmerna eller
plasten fran apparaten.

« Anslut natsladden till uttaget. (Observera: Se till att spanningen som indikeras pa enheten stimmer
overens med den lokala spanningen innan du ansluter enheten. Spanning 220V-240V 50Hz).

«  Stall maskinen pa ett plant och stabilt underlag, och se till att det finns ett fritt utrymme pa minst 10 cm
runt enheten. Denna maskin lampar sig inte for installation i ett skap eller for anvandning utomhus.

« Nar apparaten satts pa forsta gangen kommer en lukt att spridas. Detta &r normalt, men sorj for god
ventilation. Denna lukt &r tillfallig och forsvinner efter en kort stund.

ANVANDNING

gbser\(/jerla: héljet och bakplatarna blir mycket varma under bakningsprocessen, undvik all kontakt med

essa delar.

« Latenheten férvarmas i 6-8 minuter s den uppnar den rekommenderade bakningstemperaturen.
Den réda stromindikationslampan slocknar nar enheten ar klar att anvandas.

«  Smorj bakplatarna med lite olja eller smor.

. FyII;CIandbakformar upp till kanten med smet. Det méste ske snabbt sa att alla brownies blir lika mycket
graddade.

« Stdng apparatens lock och tryck ned det ordentligt.

« Observera: under anvandning kan det komma lite rok fran apparaten. Detta & normalt och forsvinner
efter ndgra minuter.

« Den roda indikationslampan tands och slacks under bakprocessen. Det indikerar att apparaten héller
ratt temperatur.

« Beroende pa degen och hur bruna du vill ha dina brownies kan tillagningstiden variera mellan 8-10
minuter.

«+ Tabort dina brownies fran apparaten sa fort tillagningen &r fardig. Anvénd en liten stekspade eller
liknande. Placera dina brownies att svalna pa ett galler.

«  Omdu anvénder en olamplig smet, till exempel med for mycket nétter eller annan frukt, kan
teflonbeldaggningen skadas. For att forhindra detta rekommenderar vi att du anvander receptet som
visas senare i bruksanvisningen. Det receptet dr valbeprovat och skadar inte beldaggningen.

«  Om din browniemaskin inte lyckas astadkomma ett tillfredsstéllande resultat kan det finnas flera
orsaker till det. Det finns ett antal bra tips i avsnittet “Tips”.

Tlps
Browniedegenska vara ganska tjock, men t|||rack||gt flytande for att kunna droppa fran en sked.

« Nar dina brownies ar klara ska du inte stapla dem pa varandra, eftersom de mjuknar. Stall dem att
svalna pé ett galler och om sa 6nskas kan du pudra dem med florsocker.

« Omdina brownies &r flackiga kan det bero pa att ingredienserna hade olika temperaturer. For att f&
jamn férg och bra resultat bor du ta ut alla ingredienser ur kylskapet en timme innan tillagning.

«  Om smeten &r for tunn kan du prova med att lagga i lite strobrod.

«  Brownies & som bést varma. Om du vill férvara dem kan du anvanda en smet med hogre fettinnehall
och late dem svalna innan du férvarar dem i en lufttét burk. Férvara alltid brownies i frysen.

«  Omdina brownies inte blir som du ténkt dig far du kontrollera om du anvant apparaten pa ratt satt
och om den anvénda smeten &r lamplig.

RECEPT

Grundlaggande recept for brownies

16 till 20 bitar - Ingredienser

« 150 gram mork eller bitter choklad

« 150 gram smor

« 125 gram socker

« 125 gram farinsocker

« 1 matsked vaniljsocker

« 150 gram mjdl blandat med bakpulver

«  Yatesked salt

« 43&gg (medelstora)

Tillagning

«  Bryt chokladen i bitar. Smélt chokladen och sméret i en liten kastrull pa lag varme. Ror om

regelbundet.

Ta bort kastrullen fran varmen nar chokladen har smalt helt.

Tillsatt socker, farinsocker och vaniljsocker till chokladblandningen.

Tillsatt mjol och salt till chokladblandningen.

Tillsatt de 4 dggen till blandningen medan du rér om. Blanda ordentligt.

Hall en liten slev med smet mitt i varje bakform. Du méste vara snabb nar du fyller pa sa att alla

brownies blir lika bruna.

« Stdng apparaten och tryck stadigt ett kort tag.

« Beroende pa degen och hur bruna du vill ha dina brownies kan tillagningstiden variera mellan 6-8
minuter.

Tir|>s: tillsétt 50 gram hackade pekannotter eller valnétter och stré dven Gver halva pekannotter eller

valnétter.

RENGORING OCH UNDERHALL

« Tag ut stickkontakten ur eluttaget och lat apparaten svalna | ca. 3 minuter med bagge halvorna 6ppna.

« Rengor bakplattorna med en fuktig trasa eller en mjuk borste.

«  Skolj ur trasan sé& det inte finns n&gra tvalrester i den och rengér plattorna omkring tvé ganger med
den fuktiga trasan sé att det inte finns kvar nagra tvélrester pa plattorna.

«  Rengor utsidan med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka och slipande rengéringsmedel, skursvamp
eller stalull som skadar enheten.

« Sénkaldrig ner enheten i vatten eller annan vétska. Enheten kan inte diskas i diskmaskin.

GARANTI

Denna produkt har en garanti pa 24 beviljade méanader. Din garanti &r giltig om produkten
anvands i enlighet med instruktionerna och for det andamal som den skapades. Dessutom, skall
ursprungskopet (faktura, kassakvitto eller kvitto) vidimeras med inkopsdatum, aterférséljarens namn
och artikelnummer pa produkten.

« For detaljerade garantivillkor, se var servicewebbplats: www.service.tristar.eu

ﬁ RIKTLINJER FOR SKYDDANDE AV MILJON

Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den slutat fungera. Den ska slangas

vid en atervinningsstation for elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbolen pa
B apparaten, bruksanvisningen och férpackningen gér dig uppmarksam pa denna viktiga fraga.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att dtervinna hushallsapparater goér du
en viktig insats for att skydda var miljo. Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

SUPPORT

Du hittar all tillgdnglig information och reservdelar pa service.tristar.eu!

Vyjmite spotiebic a pfislusenstvi z krabice. Odstradte nalepky, ochrannou folii nebo plasty ze
spotiebice.

Zapojte napéjeci souru do zasuvky. (Poznamka: Ujistite se, Ze napiti uvedené na zafizeni odpovida
mistnimu napiti pred zapojenim spottebice. Napiti 220V-240V 50Hz)

Spotiebi¢ umistite na rovny a stabilni povrch a zajistite minimalni 10 cm volného mista v jeho okoli.
Tento spotiebic neni vhodny pro umistini do police nebo k venkovnimu pouzivani.

Pfi prvnim pouziti se mlze objevit mirny zapach. Je to zcela bézné, prosim, zajistéte dostate¢nou
ventilaci. Zapach je doc¢asny a velmi rychle zmizi.

POUZITI

Upozornéni: kryt a pecici plotynky se pfi peceni zna¢né rozehfeji, vyhnéte se jakémukoli kontaktu s
temlto castmi.
Pro dosaZeni doporu¢ené pecici teploty nechejte zafizent asi 6-8 minut rozehfét. Jakmile bude
zafizeni pfipraveno k pouziti, cervend kontrolka zhasne.
Pecici plotynky lehce potiete olejem nebo maslem.
Kazdou formu napliite az po okraj téstem. PInéni musi bt provedeno rychle, aby brownies
rovnomérné zhnédly.
Zaviete viko zafizeni a pevné pritisknéte.
Upozornéni: béhem provozu muze zafizeni vydavat kour, to je normalni a kouf po nékolika minutach
zmizi.

Béhem peceni se bude rozsvécet a zhasinat cervena kontrolka, coz znamena, Ze se udrzuje spravna teplota.

Podle druhu tésta a zvoleného stupné znédnuti se doba peceni pohybuje mezi 8 a 10 minutami.

Po dopeceni brownies ihned vyjméte ze zafizeni. Pouzijte k tomu napfiklad $pachtli. Brownies polozte
na draténou mfizku, aby vychladly.

Pokud pouzijete nevhodné tésto, nafiklad s pfilis mnoha ofisky nebo jiného typu ovoce, nepfilnavy
povrch se muze poskodit. Aby k tomu nedoslo, pouzijte prosim recept, ktery najdete nize v tomto
navodu. Tento recept je provéfeny a neposkodi povrch.

Pokud s Vasi pekarnou nedosahujete pozadovanych vysledkd, mize to mit nékolik pficin. V odstavci
JTipy"” najdete mnoho uzite¢nych rad.

Tipy:

«  Smés na brownie by méla byt dost husta, ale dostatecné tekuta, aby odpadla od IZice.

« Po upeceni brownies nepokladejte na sebe, jinak zméknou. PoloZte je na draténou mfizku, aby
vychladly a pfipadné je posypte praskovym cukrem.

« Jsou-li brownies nestejnomérné, pouzité ingredience mély pravdépodobné riiznou teplotu. Pro
dosazeni rovhomeérné barvy a upeceni vyndejte vsechny ingredience z lednicky asi hodinu predem.

«  Je-li smés piilis ridka, zkuste pridat trochu jemné strouhanky.

«  Brownies jsou nejlepsi, kdyz se ji teplé. Pokud je chcete ulozit, pouZijte smés s vy3sim obsahem tuku
a pred ulozenim do vzduchotésné plechovky je nechte vychladnout. Brownies vzdy uchovavejte v
mraznicce.

«  Pokud brownies nespliuji Vase predstavy, zkontrolujte prosim, zda je zafizeni spravné pouzivano a
zda je pouzita smés vhodna.

RECEPTY

Zakladni recepty na brownies
16 az 20 kousku - Ingredience
150 g tmavé nebo hoiké cokolady
150 g masla
125 g cukru
125 g mouckového cukru (svétle hnédého)
1 Izice vanilkového cukru
150 g mouky s kypficim praskem
1/2 Izi¢ka soli
4 vejce (velikost stfedni)
Pnprava
Cokoladu rozldmejte na kousky. Rozpustte ¢okolddu a maslo v kastrolku na mirném ohni.
Rovnomérné michejte.
Jakmile bude ¢okolada UplIné rozpusténa, odstavte ji z hofaku.
K ¢okoladové smési piidejte cukr, hnédy cukr a vanilkovy cukr.
K ¢okolddové smési ptidejte mouku a sul.
Za stalého michéani do smési pfidejte 4 vejce. Dobfe promichejte.
Malou nabérackou nalévejte tésto do stiedu kazdé formy. PInéni forem musi bt provedeno rychle, aby
brownies rovnomérné zhnédly.
Zaviete zafizeni a na chvili pevné piitisknéte.
Podle druhu tésta a zvoleného stupné znédnuti se doba peceni pohybuje mezi 6 a 8 minutami.
T|p Pnderjlte 50 gramti nasekanych pekanovych nebo vlasskych ofechi a poloviny ofecht také nasypte
na povrc|

CISTINi A UDRZBA

«  Vytdhnéte zastrcku ze zasuvky a ponechte otevieny pristroj po dobu cca 3 minut zchladnout.

«Pomoci vlhké utérky nebo mékkého kartacku a jemného cistice ocistéte pecici formy.

+  Utérku dobfe proplachnéte, aby v ni nezlstavaly zbytky Cisti¢e a pak vihkou utérkou dvakrat otfete
pecici plotynky tak, aby na nich nez(istaly zbytky cistice.

«  Spotiebic cistite vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte hrubé nebo brusné cistici prostredky, dratinku
nebo skrabku, coz by poskodilo spotiebic.

« Nikdy nenamacejte spotiebic¢ do vody nebo jiné kapaliny. Tento spotiebic neni vhodny k myti v mycce.

ZARUKA

Zaruka na tento vyrobekje 24 mésic. Zaruka je platna tehdy, kdyz je produkt pouzivan v souladu
s ucelem, pro néjz byl vyroben. Navic by bél byt dolozen originalni doklad (faktura nebo doklad o
koupi), kde je uvedeno datum nakupu, jméno prodejce a produktové cislo vyrobku.

Pro podrobnéjsi informace o zaruce, prosim, navstivte nase servisni internetové stranky:
www.service.tristar.eu

ﬁ SMERNICE PRO OCHRANU ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento pfistroj na konci své zivotnosti nesmi byt odhozen do bézného komunalniho odpadu, ale

musi byt odnesen na misto, kde se recykluji elektrické pfistroje a spotiebni elektronika. Tento
EEE symbol na zafizeni, v navodu k obsluze a na obalu vas na tuto dulezitou skute¢nost upozornuje.
Materialy pouzité na toto zafizeni Ize recyklovat. Recyklaci pouzitych domacich spotiebicti vyznamné
piispivate k ochrané naseho Zivotniho prostiedi. Pro informaci ohledné sbérného mista se obratte na
vase mistni Ufady.

PODPORA

Vsechny dostupné informace a nahradni dily naleznete na service.tristar.eu!

PRED PRVYM POUZITIM

Zariadenie a prislusenstvo vyberte z obalu. Zo zariadenia odstrarte nalepky, ochrann féliu alebo
plastové vrecko.

Napajaci kabel zapojte do zésuvky (Pozndmka: Pred zapojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napatie
uvedené na zariadeni zodpoveda napitiu siete. Napétie 220V - 240V 50 Hz) ).

Zariadenie umiestnite na rovnu stabilnu plochu, pricom dbajte na to, aby okolo zariadenia zostal
volny priestor minimalne 10 cm. Toto zariadenie sa nesmie instalovat do skrinky ani sa nesmie
pouzivat v exteriéri.

Pri prvom zapnuti zariadenia sa moze objavit mierny zapach. Ide o normalny jav, zabezpecte, prosim,
dostatocnu ventilaciu. Zapach je docasny a velmi rychlo zmizne.

POUZIVANIE

Poznamka: kryt a taniere na pecenie sa velmi zohreju pocas procesu pecenia, vyhnite sa kontaktu s
tymlto castami.

Umoznite, aby sa zariadenie predhnalo pocas 6-8 minut, aby dosiahlo doporucenu teplotu na
pecenie. Cervené svetlo indikacie napéjania sa vypne, ked je uz zariadenie pripravené na pouzivanie.
Jemne namazte taniere na pecenie olejom alebo maslom.

Naplnte kazdu formu na pecenie po okraj s cestom. PInenie sa musi vykonat rychlo, aby sa
zabezpecilo, Ze orieskové susienky zhnednu rovnako.

Zatvorte poklop zariadenia a pevne ho stlacte.

Poznamka: pocas pouzivania moze zariadenie $irit nejaky dym, toto je normalne a po niekolkych
minGtach zmizne.

Cervené indikacné svetlo sa zapne a vypne pocas procesu pecenia, indikujuc, Ze je zachovana spravna
teplota.

V zévislosti od cesta a zvoleného stupna hnednutia, sa ¢as pecenia odlisuje medzi 8-10 mindtami.
lhned po ukonceni procesu pecenia odstrante orieskové susienky zo zariadenia. Pouzite malu
$pachtlicku alebo podobny predmet. Umiestnite orieskové susienky na drotend mriezku, aby
vychladli.

Pri pouziti nevhodného cesta, napriklad pri va¢som mnozstve orechov alebo inych typov ovocia, sa
neprilnava vrstva modze poskodit. Aby sa tomu zamedzilo, prosim, pouzite recept uvedeny dalej v
tomto manuale. Tento recept je dobre odskusany a neposkodi vrstvu.

V pripade, Ze vase zariadenie pre vyrobu orieskovych susienok nedoda zelané vysledky, moze to mat
niekolko pricin.V odseku,Navody” najdete mnozstvo uzitocnych tipov.

Navody

Zmes na orieskové susienky by mala byt znacne hrubd, ale dostato¢ne ju vihcite, aby kvapkalo z lyzicky.
Ked'su hotové, neukladajte orieskové susienky jednu na druht, kedZze by zmékli. Umiestnite ich na
drétent mriezku, aby vychladli a ak si to Zelate, posypte ich cukrovou polevou.

Ak st orieskové susienky skvrnité, mozno mali pouzité ingrediencie rozdielnu teplotu. Pre
Zabgzpeéenie konzistentnej farby a vysledku vyberte vsetky ingrediencie vonku z chladni¢ky hodinu
predtym.

Ak je zmes prilis tenkd, skuste pridat niekolko jemnych chlebovych omrviniek.

Orieskové susienky st najlepsie, ked sa jedia teplé. Ak ich chcete uskladnit, pouzite zmes s vy$sim
obsahom tuku a umoznite, aby vychladli, predtym ako ich uskladnite vo vzduchotesnej plechovici.
Orieskové susienky skladujte vzdy v mraziacej skrini.

V pripade, Ze orieskové susienkybrownies nie st podla vasich predstav, prosim, skontroluijte, ¢i sa
zariadenie patri¢ne pouziva a ¢i je pouzita zmes vhodna.

RECEPTY

7aklad

y recept na ories| é suSienky

16 az 20 kusov - Ingrediencie

150 g tmavej alebo horkej cokolady
150 g masla

125 g cukru

125 g sypky cukor (svetlohnedy)

1 polievkova lyZica vanilkového cukru
150 g samodvihacej muky

1/2 cajovej lyzicky soli

4 vajcia (stredna velkost)

Pnprava

Cokoladu rozldmte na kusky. Roztopte ¢okolddu a maslo na malej panvici na nizkej teplote. Pravidelne
miesajte.

Panvicu odstrante zo sporaka, ked je ¢okolada Uplne roztopena.

Do ¢okladovej zmesi pridajte cukor, hnedy cukor a vanilkovy cukor.

K ¢okoladovej zmesi pridajte muku a sol.

Pocas miesania pridajte k zmesi 4 vajcia. Dobre zamie3ajte.

Do stredu kazdej formy napecenie nalejte malt naberacku cesta. Plnenie foriem sa musi vykonat
rychlo, aby sa zabezpecilo, ze susienky budu rovnako hnedé.

Zariadenie zatvorte a na kratku chvilu ho pevne stlacte.

V zévislosti od cesta a stupna zvoleného hnednutia sa doba pecenia bude odlisovat medzi 6-8
minatami.

Tip: Pridajte 50 gramov sekanych orechov alebo vlasskych orechov a roztriste navrchu tiez polovice
orechov alebo vlasskych orechov.

CISTENIE A UDRZBA

Zastrcku vytiahnite zo sietovej zasuvky a otvorené zariadenie nechajte chladnut priblizne 3 minaty.
Platne ocistite vihkou handric¢kou alebo jemnou kefkou a miernym cistiacim prostriedkom.
Handri¢ku dokladne vyplachnite, aby sa z nej odstranili zvysky saponatu, a potom odistite platne
dvakrat handri¢kou, aby na nich nezostali zvysky saponatu.

Zariadenie ocistite vlhkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte ostré a drsné Cistiace prostriedky, Spongiu
ani drétenku, pretoze by mohlo dojst k poskodeniu zariadenia.

Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny. Zariadenie sa nesmie umyvat v
umyvacke riadu.

ZARUKA

Na tento vyrobok sa poskytuje 24-mesacnd zaruka. Zaruka je platna, ak sa vyrobok pouziva v stlade s
pokynmi a na Ucely, na ktoré bol vyrobeny. A navyse, je potrebné zaslat originalny doklad o zakupeni
(faktura, uctenka, predajny pokladni¢ny blok) s datumom zakupenia, nazvom predajcu a ¢islom
polozky vyrobku.

Podrobné zéru¢né podmienky néjdete na nasej servisnej webovej stranke: www.service.tristar.eu

E SMERNICE O OCHRANE ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Toto zariadenie sa na konci Zivotnosti nesmie likvidovat s beznym komunalnym odpadom,

EEEN clettriche ed elettroniche domestiche. Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale di istruzioni
e la confezione mettono in evidenza questo problema importante. | materiali usati in questo apparecchio
possono essere riciclati. Riciclando i dispositivi domestici puoi contribuire alla protezione del nostro
ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito ai punti di raccolta.

B urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Symbol ten znajdujacy sie na urzadzeniu, w instrukgji

BN mésticos eléctricos e electronicos. Este simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugdes
e na embalagem chama a sua atencao para a importancia desta questdo. Os materiais utilizados neste

obstugi i na opakowaniu zwraca uwage na te wazna kwestie. Materiaty, z ktérych wytworzono to urzadze-
nie, nadaja sie do przetworzenia. Recykling zuzytych urzadzen gospodarstwa domowego jest znaczagcym

aparelho podem ser reciclados. Ao reciclar electrodomésticos usados esta a contribuir para dar um
importante passo na protec¢do do nosso meio ambiente. Peca as autoridades locais informagdes relativas
aos pontos de recolha.

ASSISTENCIA

Encontrara toda a informagéo disponivel e pegas em service.tristar.eu!

wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. W celu uzyskania informacji dotyczacych punktow zbiorki

ASSISTENZA

E possibile trovare informazioni e parti di ricambio su service.tristar.eu!

nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem wtadz lokalnych.

WSPARCIE

Wszystkie dostepne informacje oraz czesci zapasowe znalez¢é mozna na stronie service.tristar.eu!

ale musi sa zaniest na miesto, kde sa recykluju elektrické zariadenia a spotrebna elektronika.
EEN Tento symbol na zariadeni, v ndvode na obsluhu a na obale vas na tato délezitd skuto¢nost
upozornuje. Materialy pouzité na toto zariadenie je mozné recyklovat. Recyklaciou pouzitych domécich
spotrebicov vyznamne prispievate k ochrane Zivotného prostredia. Informacie o zbernom mieste vam
poskytnd miestne trady.

PODPORA

Vsetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na webovej lokalite service.tristar.eu!



