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Pie maker

Dear customer,

Congratulations and thank you for purchasing this high quality product. Please read
the instruction manual carefully so that you will be able to make the best possible
use of the appliance. This manual includes all the necessary instructions and advice
for using, cleaning and maintaining the appliance. If you follow these instructions
you will be guaranteed of an excellent result, it saves you time and will avoid
problems. We hope you will have a great deal of pleasure from using this appliance.

SAFETY INSTRUCTIONS

Please read the instruction manual carefully before using
the device. Please keep these instructions, the guarantee
certificate, the sales receipt and, if possible, the carton
with the inner packaging.

This appliance is not intended to be used by persons
(including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or
instructions concerning the use of the appliance by a
person that is responsible for their safety.

By ignoring the safety instructions the manufacturer can
not be hold responsible for the damage.

To protect children against the dangers of electrical
appliances, please make sure that you never leave the
appliance unattended. Therefore you have to select a
storage place for the appliance where children are not
able to grab it. Make sure that the cable is not hanging in
a downward position.

This appliance is only to be used for household purposes
and only for the purpose it is made for.

The appliance must be placed on a stable, level surface.
Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

Never use the device unsupervised.

All repairs should be made by a competent qualified
repair service(*).

Make sure that the appliance is stored in a dry environment.

It is absolutely necessary to keep this appliance clean at
all times, because it comes into direct contact with food.
Check if the voltage of the appliance corresponds to the
main voltage of your home. Rated voltage: AC220-240V
50Hz. The socket must be at least 16A or 10 A slow-protected.
This appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and
according to the instructions in this user manual, the
appliance is safe to use based on scientific evidence
available today.

Never move the appliance by pulling the cord and make
sure the cord can not become entangled.

Do not use this appliance outdoors.

Do not wind the cord around the appliance and do not
bend it.

Allow the appliance to cool down before you clean or
store it.

To protect yourself against an electric shock, do not
immerse the cord, plug or appliance in the water or any
other liquid.

Unplug the appliance from the socket when changing
the spare parts or for maintenance.

Do not use this appliance with a damaged cord or plug

or when the appliance has malfunctions, or has been
damaged in any manner. To avoid a hazard make sure that
a damaged cord or plug will be replaced by an authorized
technician(*). Do not repair this appliance yourself.

Do not use this appliance near direct heat sources.
Unplug the appliance from the socket when you are not
using it.

Note: To avoid danger by accidental resetting the thermal
protection, this appliance may not be powered through an
external switching device, such as a timer, or connected to a
circuit that regularly will be switched on or off.

Make sure that the cord is not hanging over the edge of
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the table or counter, does not touch any hot surfaces or
is coming directly into contact with the hot parts of the
appliance. Do not place the appliance underneath or
close to curtains, window coverings etc.

Make sure the cord does not touch the hot parts of the
appliance.

We advise to place a heat resistant coating between your
table and the appliance (this way you don't get burns on
your table or table cloth).

Do not use this appliance in the bathroom or near a

sink filled with water. If this appliance has fallen into the
water do not under no circumstances directly grab this
appliance, but first pull the plug from the socket.
Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

The appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

WARNING: This electrical appliance contains a heating
function. Surfaces, also different  than the functional
surfaces, can develop high temperatures. Since
temperatures are differently perceived by different
persons, this equipment shall be used with CAUTION.
The equipment shall be touch only at intended handles
and gripping surfaces, and use heat protection like
gloves or similar. Surfaces other than intended gripping
surfaces shall get sufficiently time to the cool down
before getting touched.

Competent qualified repair service: after sales department of the producer
orimporter or any person who is qualified, approved and competent to
perform this kind of repairs in order to avoid all danger. In any case you
should return the appliance to this repair service.

PARTS DESCRIPTION

1. Power indication light green
2. Power indication light red

3. Safety lock

4. Pie molds

5. Pastry cutter

BEFORE THE FIRST USE

Remove all packaging of the device.

Check if the voltage of the appliance corresponds to the main voltage
of your home. Rated voltage : AC220-240V 50Hz.

Always place the device on a flat stable surface and allow at least

10 cm. free space around the unit. This device is not suitable for
integration or outdoor use.

The device may spread some smell and smoke at first use, this is
normal.
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USE PIES AND TARTS

+ Insert the plug into the outlet. The red light will turn on, indicating that 1. When making pies and tarts it is advisable to use the reversible pastry cutter

the appliance is activated on and preheating.

Grease the non-stick coating of the baking plate lightly with oil or butter.
During use, the baking plates and the cabinet will become very hot,
avoid any contact.

In approximately 5-10 minutes the green light will illuminate, which
indicates that the appliance is preheated and ready for use.

The green light will switch on and off during the baking process,
indicating that the correct temperature is being maintained. Always
keep the lid closed when preheating or in-between uses.

. For preparing cakes and muffins, fill the mold approximately 2/3rds
full (see figure 1), unless the recipe states otherwise. Close the lid and
make sure it is locked by the safety lock.

. Use a timer to set the specified time as indicated in your recipe. You will
notice the green ready light will switch on and off during the baking
process, indicating that the correct temperature is being maintained.

. After the baking time has expired, unplug the pie maker from the wall
outlet. Pull the safety lock up from the bottom and carefully lift the

lid. Use a toothpick/skewer to check if the cakes/muffins are done.
Insert the skewer into the cakes/muffins. When the toothpick/skewer is
coming out clean, the cakes/muffins are ready.

. Carefully remove the cake or muffin from the mold by using a nylon

or wooden spatula. Do not use metal utensils to avoid damaging the
nonstick surface.

to prepare the molds. The larger side is for the bottom of the pie and the
smaller side is for the top layer of the pie. If you are using a premade pie crust,
you can gain two bottoms from one crust. Make the first bottom as close to
the edge as possible and firmly press down the pastry cutter (see figure 2). For
the second mold, cut the pie edges from the side and reposition the pastry
cutter in the center (see figure 3a and 3b). The pastry cutter creates slits in the
dough for the bottoms, which allows you to easily fold a cup (see figure 4).

. Unless the recipe indicates otherwise, we recommend using puff

pastry dough for the tops of the pies and standard pie crust dough for
the bottom (tarts do not have tops; after filling the molds you should
close the cover and start the baking process). Generally, you can find
puff pastry dough in the freezer section of your supermarket. Pie crust
dough is usually found in the refrigerated section.

. Open the pie maker and place the large bottom dough into the pie

molds (see fig 5). Fill the forms with about 3/4 cup of your fillings (unless
recipe states otherwise) (see figure 6). The weight of the filling will cause
the dough to drop down into the mold; you can also use a ladle or
rounded spoon to gently press the dough into the mold. Ensure you will
not tear the dough. Gently press the dough onto the edges.

WARNING! Surfaces are hot. Never touch the cooking surface directly.
. If your recipe calls for a top, place the molded dough top on the filled

mold and close the cover (see figure 7). Press the safety lock until you
hear a click, indicating that the lid is locked well.

. Set a timer for the specified time as indicated in your recipe. You will

notice the green ready light will switch on and off during the baking
process, indicating that the correct temperature is being maintained.

. When the cooking time has expired, unplug the pie maker from the

wall outlet. Unlock the safety lock and carefully lift the lid. If you need
additional browning, simply close the lid and set the timer again.

. Carefully remove the pie from the mold by using a nylon or wooden

spatula. Do not use metal utensils to avoid damaging the nonstick surface.
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Figure 2

Figure 4

Figure 3a

Figure 5

Figure 3b

Figure 6

Figure 7

RECIPES

Hawaiian Melt Pies
12 servings
Ingredients

200 grams sliced diced ham

1 cup small sliced pieces of pineapple

1 cup sieved tomatoes

1 cup grated cheese

12 circles prepared pie crust cut with large
size cutter

12 circles prepared puff pastry (thawed)
dough cut with smaller cutter

Method

. Mix al ingredients together.

Preheat the device until the green indication
light illuminates.

Carefully press the large pie crusts into the
pie molds.

Spread the prepared mixture over the pie
molds.

Place the puff pastry rounds on top of the
pie molds.

Close the lid and bake the pies for about 10
minutes or until well browned.
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Chicken pot pies

2 servings

Ingredients

« 1 tablespoon unsalted butter

1 tablespoon flour

1/3 cup full cream milk

Salt and fresh pepper according to taste

1 teaspoon powdered chicken spices

1/2 teaspoon yellow mustard

2 tablespoons yellow onion, chopped

1 small carrot, diced

1/4 cup frozen peas, thawed

1 small rib celery, diced

1 cup leftover rotisserie chicken, diced

2 circles prepared pie crust cut with large size cutter
2 circles prepared puff pastry (thawed) dough cut with smaller cutter

Method

Whisk until the flour is incorporated and consequently add the milk.

Whisk until the whole is smooth and bubbly.

Bring the mixture to taste with salt, pepper and chicken spices.

Add the remaining ingredients (except for crusts) and cook until

bubbly.

Preheat the pie maker until the green indication light illuminates.

Carefully press the large pie crusts into the pie molds.

Divide the chicken mixture over the pie molds.

Place the puff pastry rounds on top of the pie molds.

10. Close the lid and bake the pies for approximately 7-9 minutes or until
well browned.

11. Carefully remove the pies and let them cool down a few minutes

before serving.

PENO VB wWN S

Use a small saucepan for heating the butter and the flour on medium heat.

Fresh peach pies

2 servings

Ingredients

« 1teaspoon unsalted butter

« 1teaspoon fresh lemon juice

« 1/4 cup granulated sugar

« Asmall pinch of salt

« 3ripe peaches, about 5 ounces each, diced

« 1tablespoon corn flour

« 2circles prepared pie dough cut with larger cutter
«  2circles prepared puff pastry (thawed) cut with smaller cutter

Method

Use a small saucepan for heating the butter and the sugar on medium heat.
Add the lemon juice, salt, peaches and corn flour and stir until it boils.
Remove the mixture from the pan when it is thick.

Preheat the pie maker until the green indication light illuminates.
Carefully place the large pie crusts into the pie molds.

Divide 3/4 cup of the peach mixture over both molds.

Place the puff pastry rounds on top of the pie molds.

Close the lid and bake the pies for approximately 7-9 minutes or until
well browned.

Carefully remove the pies and let them cool down a few minutes
before serving.

O ONoOURAWN=
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Homemade mini apple pies

2 servings

Ingredlents

2 teaspoons unsalted butter

2 tablespoons granulated sugar

1 Granny Smith apple, peeled and chopped

1 Pink lady apple, peeled and chopped

1 teaspoon fresh lemon juice

1 tablespoon flour

1/2 teaspoon ground cinnamon

2 circles prepared pie dough cut with larger cutter
2 circles puff pastry (thawed) cut with smaller cutter

Method

Boil until the mixture is orange colored and fragrance are released.

Quickly add the apples and stir until the apples release some liquid.

Whisk the lemon juice, flour and cinnamon in a separate bowl.

Cook this mixture until the flour thickens it.

Preheat the pie maker until the green indication light illuminates.

Place the puff pastry rounds on top of the pie molds.

Divide 3/4 cup of the apple filling over the molds.

Place the puff pastry rounds on top of the pie molds.

10 Close the lid and bake the pies for approximately 7-9 minutes or until
well browned.

11. Carefully remove the pies and let them cool down a few minutes

before serving.

oCENOMAWN -

Tip: You can easily make pear pies by replacing the apples for pears.
Especially Bosc and Bartlett pears are suitable for preparing pies.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Remove the plug from the wall outlet and allow the device to cool
both halves open.

+ Clean the baking plates with a damp cloth or soft brush.

«  Clean the exterior with a damp cloth. Never use harsh and abrasive
cleaners, scouring pad or steel wool, as it may damage the device.

+ Never immerse the device in water or any other liquid. The device in
not dishwasher proof.

Use a small saucepan for heating the butter and the sugar on medium heat.

GUARANTEE

Tristar is not liable for damages occurred through:

o In case the appliance has fallen.

o In case the appliance has been technically changed by the owner or
another third party.

o In case of improper use of the appliance.

o In case of normal wear of the appliance.

By executing repairs the original warranty period of 2 years will not

be extended, nor the right to a complied new warranty. This warranty

is only legal on European soil. This warranty does not overrule the

European directive 1944/44CE.

Always keep your receipt, without this receipt you can not claim any

form of warranty whatsoever.

Damage caused by not following the instruction manual will lead to a

void of warranty, if this results in consequential damages Tristar will not

be liable.

Tristar will not be liable for material damage or personal injury caused

by improper use or if the safety instructions are not properly executed.

Cleaning, as mentioned in this manual, is the only necessary

maintenance for this appliance.

When the appliance should be repaired, make sure that this will be

performed by an authorized company.

This appliance may not be amended or changed.

If problems arise during the 2 years from the date of purchase, which

are covered by the factory warranty, you can go back to the point of

purchase to replace it for a new one.

For questions or compliances please contact your retailer “point of

purchase!

This appliance is covered with a 24 month guarantee starting on the

date of purchase (receipt).

Only material or manufacturing defects are included in this warranty.

If you wish to make a claim please return the entire machine in the

original packaging to your dealer together with the receipt.

Damage to accessories does not mean automatic free replacement of the

whole appliance. In such cases please contact our hotline. Broken glass or

breakage of plastic parts are always subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject to wearing, as well as cleaning,

maintenance or the replacement of these parts are not covered by the

guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the competent

dealer or repair service against the payment of the ensuing costs.



GUIDELINES FOR PROTECTION OF THE
ENVIRONMENT

This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point
B (o the recycling of electric and electronic domestic appliances.
This symbol on the appliance, instruction manual and packaging puts
your attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling used domestic appliances you contribute
an important push to the protection of our environment. Ask your local
authorities for information regarding the point of recollection.

Packaging
The packaging is 100% recyclable, return the packaging separated.

Product

This device is equipped with a mark according to the European Directive
2002/96/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By
ensuring that this product will be correctly processed into waste, it will
help prevent possible negative consequences for the environment and
human health.

EC declaration of conformity

This appliance is designed to come into contact with food and is designed
in accordance with EC Directive89/109/EEC. This device is designed,
manufactured and marketed in accordance with the safety objectives of
the Low Voltage Directive "No 2006/95/EC", the protection requirements of
the EMC Directive 2004/108/EC "Electromagnetic Compatibility" and the
requirement of Directive 93/68/EEC.

Pie maker
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Tisztelt vdsdrlonk,

Gratuldlunk és kdszénijlik, hogy megvdsdrolta ezt a kivdlé minéségti terméket.
Figyelmesen olvassa el a haszndlati utasitdst, hogy a leheté legjobban

tudja haszndilni a késziiléket. A haszndlati utasitds tartalmazza az 6sszes
szlikséges utasitdst és tandcsot a készlilék haszndlatdval, tisztitdsdval és
karbantartdsdval kapcsolatban. Az utasitdsok betartdsa garantdlja a kivdlé
eredményt, idé6t takarit meg, és segit a problémdk elkeriilésében. Reméljiik,
hogy nagy éréomét leli a késziilék haszndlatdban.

BIZTONSAGI UTASITASOK

« Kérjiuk, figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast a
készulék hasznalata el6tt. Tartsa meg az itmutatot, a
jotallasi jegyet, a nyugtat és, ha lehetséges, a dobozt a
belsé anyagokkal.

« Akésziiléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai,
érzékelési vagy értelmi képességl személyek (a
gyerekeket is beleértve), vagy akiknek nincs meg
a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kivéve, ha a
biztonsagukért felelés személy a hasznélatra megtanitja,
vagy a hasznélat kdzben felugyeli 6ket.

« A biztonsdgi utasitasok figyelmen kiviil hagyasa esetén a
gyarté nem vallal felelésséget a karokért.

+ A gyerekek elektromos készulékekkel kapcsolatos
veszélyektdl vald megvédése érdekében ne hagyja
feligyelet nélkdil a késziiléket. Taldljon egy olyan
tarolohelyet a késziilék szamara, ahol a gyerekek nem
érik el. Ugyeljen r4, hogy a kdbel ne I6gjon lefelé.

. Akészilék csak haztartasi hasznalatra vald, és csak a
rendeltetésének megfeleléen hasznalhato.

« Akésziiléket stabil, vizszintes fellileten kell elhelyezni.

« Ne érjen a forré felliletekhez. Hasznalja a fogantyukat
vagy a gombokat.

« Soha ne hasznalja a késziiléket felligyelet nélkul.

« Az Osszes javitast szakképzett szervizben kell
elvégeztetni (*).

Ugyeljen ra, hogy a késziiléket szaraz kériilmények
kozott tarolja.

Elengedhetetlendil fontos, hogy a késziiléket mindig
tartsa tisztan, mert az kozvetlenil érintkezik az
élelmiszerekkel.

Ellendrizze, hogy a késziilék fesziiltsége megegyezik-e
az 6n otthondban 1évé haldzati fesziiltséggel. Névleges
fesziiltség: AC 220-240V, 50 Hz. Az aljzatnak legalabb
16 A vagy 10 A lassu kioldasu terhelhet&séggel kell
rendelkeznie.

A készilék megfelel az elektromagneses mezékkel
(EMF) kapcsolatos szabvanyoknak. Megfeleld kezelés
és a hasznalati utasitasok betartasa esetén a késziilék
a mai tudomanyos eredmények szerint biztonsdgosan
hasznalhato.

Ne mozgassa a készliléket a kdbelnél huzva, és tigyeljen
ra, hogy a kébel ne akadjon be.

Ne hasznalja ezt a késziléket kiiltéren.

Ne tekerje a vezetéket a késziilék koré, és ne torje meg.
A késziiléket tisztitas vagy tarolas el6tt hagyja teljesen
lehdilni.

Az dramités elkeriilése érdekében ne meritse vizbe
vagy mas folyadékba a tapkabelt, a csatlakozét vagy a
készuléket.

Huzza ki a késziléket a halézatbdl a cserealkatrészek
cseréjekor vagy karbantartds esetén.

Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabele vagy
tadpcsatlakozéja megsérilt, vagy a késziilék hibasan
mukodik vagy valamilyen médon megsériilt. A veszélyek
elkerilése érdekében a sériilt kabelt vagy csatlakozot
egy képzett szakemberrel(*) cseréltesse ki. Ne javitsa a
késziiléket sajat kez(leg.

Ne hasznalja a késziiléket héforrasok kdzvetlen
kozelében.

Huzza ki a késziiléket a halézatbdl, ha nem hasznalja.



Pitestité

Megjegyzés: A hévédelem véletlen kiiktatasaval
kapcsolatos veszély megel6zése érdekében a késziilék
nem mukodtethetd kiilsé kapcsold késziilékrol, példaul
id6zitérél vagy olyan dramkorbél, amely rendszeresen ki
vagy bekapcsol.

Ugyeljen ra, hogy a kabel ne l6gjon az asztal szélén,
ne érjen forré felliletekhez és ne keriiljon kdzvetlen
érintkezésbe a készilék forré fellileteivel. Ne helyezze
a késziiléket fliggdnyok, ablaksotétitok stb. ala illetve
kozelébe.

Ugyeljen arra, hogy a kabel ne érintkezzen a késztilék
forré részeivel.

Javasoljuk, hogy helyezzen egy h6allé réteget az asztal
és a készilék kozé (ezdltal nem fogja megégetni az
asztalt vagy az asztalterit6t).

Ne hasznalja a késziiléket flird6szobaban vagy vizzel
toltott mosogatd kozelében. Ha a késziilék vizbe
esett, semmilyen koriilmények kozott ne fogja meg
kozvetlenll a késziiléket, el6szor huzza ki a kabelt a
halézatbol.

Ugyeljen arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a
készllékkel.

A késziiléket 8 éves és idésebb gyerekek, és csokkent
fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességili személyek
vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk
ehhez, csak akkor hasznélhatjak, ha kozben felligyelik
Oket vagy a késziilék biztonsdgos hasznalatara
megtanitottdk 6ket és megértették a kapcsol6do
veszélyeket. Ne hagyja, hogy gyermekek a késziilékkel
jatszanak. A tisztitast és karbantartast nem végezhetik
gyerekek, hacsak nem id6sebbek 8 évesnél, és kozben
felligyelik 6ket.

A késziiléket és kabelét tartsa 8 év alatti gyerekektél tavol.

FIGYELMEZTETES:Ez az elektromos késziilék fiité

funkcidval rendelkezik. A fellletek, a funkcionalis
felliletektol eltérd fellletek is magas hémérsékletlire
hevilhetnek. Mivel a hémérsékleteket kiilonb6z6
személyek kiilonboz6képpen érzékelik, ezt a késziiléket
OVATOSAN kell hasznalni. A késziiléket csak az erre

a célra késziilt fogantyuknal és a fogé feliileteken
szabad megfogni, és keszty(t vagy egyéb védelmet kell
hasznalni a ho ellen. A rendeltetésszer( fogo fellleteken
kivili felileteknek elegend6 idét kell hagyni, hogy
lehdljenek, miel6tt megérinti azokat.

(*) Képzett, mindsitett szerel6: a veszélyek elkeriilése érdekében csak a
gydrto vagy import6r vevészolgdlati részlege vagy mds képzett, minésitéssel
rendelkezé és hozzdértd személy végezhet bdrmilyen javitdst a késztiléken.
Minden mds esetben a készliléket vissza kell kiildeni a szervizk6zpontba.

RESZEGYSEGEK LEIRASA

Ll o

Tapellatas jelzélampa (zold)
Tapellatas jelz6lampa (piros)
Biztonsagi retesz

Piteformak
Tésztavago

o
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitsa el a csomagolast a készuilékrdl.

Ellendrizze, hogy a készilék fesziiltsége megegyezik-e az 6n
otthonaban 1évo héldzati feszlltséggel. Névleges fesziiltség: AC 220-
240V, 50 Hz.

A késziiléket mindig stabil, sik feliiletre helyezze, és biztositson
legaldbb 10 cm szabad helyet a késziilék korul. A készilék nem
alkalmas beépitésre vagy a szabadban val6 hasznélatra.

A késziilék az elsé hasznalatkor kiereszthet némi szagot és fiistot, ez
normélis jelenség.

HASZNALAT

Dugja be a csatlakozot a konnektorba. A piros lampa kigyullad, jelezve,
hogy a késztilék be van kapcsolva, és eldmelegitést végez.

Kenje be a siitélap tapaddsmentes bevonatat egy kevés olajjal vagy
vajjal.

Hasznélat kozben a siit6lap és a haz nagyon forrd lesz, ne érintse meg.
Korilbelll 5-10 perc mulva a zold ldmpa kigyullad, ami azt jelzi, hogy a
késziilék végzett az elémelegitéssel, és hasznalatra kész.

A sttési folyamat kozben a zold lampa be- és kikapcsol, jelezve,

hogy tartja a megfelel6 hémérsékletet. Mindig tartsa zarva a fedelet
elédmelegités kdzben és hasznélatok kozott.

SUTEMENYEK ES MUFFINOK

1 abra

1. Stitemények és muffinok elkészitéséhez korilbelll 2/3-aig toltse meg a
format (lasd: 1. dbra), hacsak a recept mashogy nem rendelkezik. Zarja le
a fedelet, és ellenérizze, hogy megfeleléen zart-e a biztonsagi retesz.

2. Allitsa be az id6zit6t a receptben meghatérozott idére. Eszrevehetd,
hogy a sutési folyamat kdzben a zold lampa be- és kikapcsol, jelezve,
hogy tartja a megfelel6 hémérsékletet.

3. Miutan lejart a sitési id6, huzza ki a pitesuitét a konnektorbodl. Huzza
fel alulrél a biztonsagi reteszt, majd dvatosan emelje fel a fedelet.
Ellendrizze fogpiszkaloval/nyarssal, hogy atsiltek-e a stitemények.
Szurja bele a siteménybe a nyérsat. Ha a fogpiszkalé/nyars kihlzas utan
tiszta, akkor a sitemény kész.

4. Ovatosan vegye ki a siiteményt vagy a muffint a formabol egy nejlon-
vagy faspatulaval. Ne hasznéljon fémeszkozoket, mert az karosithatja a
tapadasmentes bevonatot.



PITEK ES LEPENYEK

1.

Piték és lepények készitésekor ajanlott a megfordithatd tésztavagot
hasznélni a formék el6készitéséhez. A nagyobb oldal valo a pite aljahoz,
a kisebb pedig a pite tetejéhez vald. Ha el6re elkészitett piteburkot
hasznal, akkor egy burkot két also6 részként hasznélhat fel. Az els6

aljat a szélhez a lehetd legkozelebb csinalja meg, a tésztavagd erds
lenyomasaval (lasd: 2. abra). A masodik formahoz vagja le a pite széleit
oldalrél, majd helyezze kdzépre a tésztavagot (lasd: 3a. és 3b. abra)

A tésztavago vagasokat metsz az alsé részekbe, ami lehet6vé teszi a
kénnyl hajtogatast (Iasd: 4. dbra).

. Ha a recept mast nem ir, a piték tetejéhez leveles tésztat ajanlunk,

az aljdhoz pedig hagyomanyos piteburoktésztat (a lepényeknek
nincs teteje; a forma toltése utan zarja le a fedelet, és kezdje meg
a sutési folyamatot). Leveles tészta altaldban a szupermarketek
fagyasztopultjaiban kaphato. A piteburoktészta altalaban a hitott
részlegen taldlhato.

. Nyissa ki a pitesttét, majd helyezze a nagy alsé tésztat a piteformakra

(lasd: 5. abra) Toltse meg a formakat korulbell 3/4 csésze toltelékkel (ha
arecept mast nem ir) (Iasd: 6. dbra). A toltelék sulya le miatt a tészta le
fog siillyedni a formaba; de hasznalhat egy kanalat is, hogy gyengéden
a forméba nyomja a tésztat. Ugyeljen r, hogy ne szakitsa el a tésztat.
Gyengéden nyomja a tésztat a szélekre.

FIGYELMEZTETES! A feliiletek forréak. Soha ne érjen hozza
kozvetleniil a siitéfeliilethez.

4.

Ha a recept tet6t is el6ir, akkor helyezze a formazott tésztatet6t a
megtoltott forma tetejére, majd zarja le a fedelet (lasd: 7. dbra). Nyomja
meg a biztonsagi reteszt, amig kattanast nem hall, ami azt jelzi, hogy a
fedél megfeleléen zart.

. Allitsa be az id6zit6t a receptben meghatérozott idére. Eszrevehets,

hogy a suitési folyamat kozben a z6ld lampa be- és kikapcsol, jelezve,
hogy tartja a megfelelé hdmérsékletet.

. Amikor lejart a stitési id6, htizza ki a pitestitt a konnektorbdl. Nyissa ki a

biztonsagi reteszt, majd 6vatosan emelje fel a fedelet. Ha tovabbi stités
szikséges, egyszer(ien zarja le a fedelet, és allitsa be ismét az idézit6t.
Ovatosan vegye ki a pitét a formabél egy nejlon- vagy faspatulaval.

Ne hasznaljon fémeszkozoket, mert az karosithatja a tapaddsmentes
bevonatot.

2, abra

3a. abra

3b. abra

Pitestité
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4, abra 7. abra

5. abra

RECEPTEK

Hawaii pite
12 adag
Hozzdvaldok

200 g kockézott sonka

1 csésze aprora szeletelt anandasz

1 csésze s(ritett paradicsom

1 csésze reszelt sajt

12 korong el6készitett piteburok a nagy
méretl vagoval vagva

12 korong el6készitett leveles (kiolvasztott)
tészta a kisebb méretl vagodval kivagva

Elkészités

Keverje 6ssze az 6sszes hozzévalot.
Melegitse elé a készlléket, amig a zold
ldampa ki nem gyullad.

Ovatosan nyomja bele a nagy piteburkokat a
piteformakba

Kenje szét az elkészitett keveréket a
piteformakon.

Tegye a leveles tésztabdl késziilt korongokat
a piteformék tetejére.

Zarja le a fedelet, majd siisse a pitéket
korulbelil 10 percig, vagy amig meg nem
barnulnak.



Pitestité

1 kis darab zeller, kockara vagva

1 csésze maradék grillcsirke, kockara vagva

2 korong el6készitett piteburok a nagy méret(i vagdval vagva

2 korong el6készitett leveles (kiolvasztott) tészta a kisebb méretl
vagoval kivagva

Elkészités

1. Egy kis labasban melegitse fel a vajat és a cukrot kdzepes
hémérsékleten.

. Adja hozz4 a citromlét, a so6t, az 6szibarackot és a kukoricalisztet, majd
kevergesse, amig fel nem forr.

. Ha 6sszes(ir(is6dott, tavolitsa el a [abasbdl a keveréket.

. Melegitse el6 a pitesiitét, amig a z6ld ldmpa ki nem gyullad.

. Ovatosan helyezze bele a nagy piteburkokat a piteformakba.

Csirkés pite Friss 6szibarackos pite

2 adag 2 adag

Hozzdvaldk Hozzdvaldk

- 1 evokanal sozatlan vaj « 1tedskanal sézatlan vaj

« 1evékanal liszt « 1 teaskanal friss citromlé

+ 1/3 csésze teljes tej + 1/4 csésze kristalycukor

« SO és friss bors izlés szerint - Egy csipetnyi so

+ 1 teaskanal por alaku csirkeftiszer + 3 érett &szibarack, kb. 140 g / darab, kockéra vagva

+ 1/2 teaskanal sarga mustar « 1 evokanal kukoricaliszt

« 2 evlkanal voroshagyma, 6sszevagva - 2 korong el6készitett piteburok a nagy mérett vagoval vagva
« 1kis répa, kockéra vagva + 2 korong el6készitett leveles tészta (kiolvasztott) a kisebb méretd
+  1/4 csésze mirelit borsé, kiolvasztva véagoval kivagva

N

Elkészités
1. Egy kis ldbasban melegitse fel a vajat és a lisztet kozepes
hémérsékleten.

ouhw

2. Keverje el benne a lisztet, majd adja hozzd a tejet. . Osszon el 3/4 csészényit az Gszibarackos keverékbél mindkét forma

3. Keverje addig, amig az egész csomémentes és buborékos nem lesz. tetején.

4. |zesitse a keveréket séval, borssal és csirkefliszerrel. 7. Tegye a leveles tésztabol készilt korongokat a piteformak tetejére.

5. Adja hozza a maradék alapanyagokat (kivéve a burkot), majd fézze, 8. Zarja le a fedelet, majd susse a pitéket kortilbelll 7-9 percig, vagy amig
amig buborékos nem lesz. meg nem barnulnak.

6. Melegitse el6 a pitesiit6t, amig a zold ldmpa ki nem gyullad. 9. Ovatosan tavolitsa el a pitéket, és hagyja par percig hlni felszolgélas

7. Ovatosan nyomja bele a nagy piteburkokat a piteformakba. elétt.

8. Kenje szét a csirkés keveréket a piteformakon.

9. Tegye a leveles tésztabol késziilt korongokat a piteformak tetejére.

10. Zarja le a fedelet, majd siisse a pitéket koriilbeliil 7-9 percig, vagy amig
meg nem barnulnak.

11. Ovatosan tavolitsa el a pitéket, és hagyja par percig hiilni felszolgalas
elétt.
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Hazi mini almas pite

2 adag

Hozzdvaldk

« 2tedskanal sozatlan vaj

« 2 evo6kanal kristalycukor

+ 1 Granny Smith alma, hdmozva és 6sszevagva

« 1Pink lady alma, hdmozva és 6sszevagva

« 1 teaskanal friss citromlé

- 1evékanal liszt

« 1/2 tedskanal 6rolt fahéj

« 2 korong el6készitett piteburok a nagy méretl vagoéval vagva

- 2 korong leveles tészta (kiolvasztott) a kisebb méretti vagoval kivagva

Elkészités

1. Egy kis labasban melegitse fel a vajat és a cukrot kbzepes
hémérsékleten.

2. Forralja fel, amig a keverék narancsséarga szin(i nem lesz, és illatok

szabadulnak fel.
. Gyorsan adja hozzé az almakat, és kevergesse, amig az almak folyadékot
nem eresztenek.

. Egy kulon talban keverje 6ssze a citromlevet, a lisztet és a fahéjat.

. Fézze ezt a keveréket, amig a lisztt6l be nem s(irlisodik.

. Melegitse el6 a pitesttét, amig a zold lampa ki nem gyullad.

. Tegye a leveles tésztabol készult korongokat a piteformak tetejére.

. Osszon el 3/4 csészényit az almas toltelékbdl a formak tetején.

. Tegye a leveles tésztabdl késziilt korongokat a piteformak tetejére.

10. Zarja le a fedelet, majd susse a pitéket kortlbeliil 7-9 percig, vagy amig
meg nem barnulnak.

11. Ovatosan tavolitsa el a pitéket, és hagyja par percig hlni felszolgalas
elétt.

w

VooONOUVI b

Tipp: Kdnnyedén készithet kortés pitéket is, ha az alma helyett kortét
hasznal. Kilondsen a Bosc és Bartlett korték megfeleléek pitékbe.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

«  Huzza ki a tapkabelt a halozatbol, és nyitva hagyja leh(ilni a készlléket.

+ Nedves torléruhaval vagy puha kefével tisztitsa meg a sttélapokat.

+  AKkilsé részt nedves ruhaval tisztitsa meg. Soha ne hasznaljon durva és
karcol¢ tisztito eszkozoket, fém dorzsszivacsot vagy suroldkat, mivel ez
karosithatja a késztléket.

«  Soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a késziiléket. A készilék
nem helyezheté mosogatogépbe.

GARANCIA

«  ATristar nem vallal felel6sséget az alabbi kdrosodasokra:
o Ha a késziilék leesett.
o Ha a készuléket a tulajdonos vagy egy harmadik fél muszakilag
médositotta.
o A késziilék helytelen hasznalata esetén.
o A késziilék normal elhaszndlédésa esetén.

- Javitasok végrehajtasakor az eredeti 2 éves garanciaidé nem
hosszabbodik meg, és Uj garancia sem érvényesitheté. Ez a garancia
csak Eurépaban érvényes. A garancia nem irja feliil az 1944/44CE
eurdpai iranyelvet.

+ Mindig tartsa meg a szamlat, a szamla nélkil semmilyen formaban
nem tarthat igényt a garanciara.

« A hasznalati utasitas figyelmen kivil hagyasabol ered6 karosodas a
garancia elvesztéséhez vezet, ennek kdvetkezményeként felmerilé
karokért a Tristar nem véllal felel6sséget.

«  ATristar nem vallal felel6sséget a helytelen hasznalatbdl vagy a
biztonségi utasitdsok be nem tartasabol ered6 anyagi karokért és
személyi sériilésekért.

- Ajelen kézikdnyvben leirt tisztitason kivil a készlilék semmilyen mas
karbantartast nem igényel.

« Haakésziiléket javittatni kell, Ggyeljen r4, hogy azt csak hivatalos
szervizkdzpontban végeztesse el.

+  Akészilék nem médosithatd és nem atépithetd.

+ Haavasarlas napjatol szamitott 2 éven beliil olyan probléma merdl
fel, amire vonatkozik a gyartoi garancia, akkor visszaviheti azt vasarlas
helyére, hogy kicseréljék egy ujra.

« Hakérdése vagy panasza van, lépjen kapcsolatba a kereskedéjével:
,vasarlas helye”



Pitestité

A késziilékre 24 hénapos garancia vonatkozik a vasarlas napjatol
(szdmla datuma) szamitva.

A garancia csak anyag- és gyartasi hibara vonatkozik.

Ha igényt szeretne érvényesiteni, juttassa vissza a késziiléket a
keresked6nek az eredeti csomagolasban, a vasarlast igazold szamlaval
egydtt.

A tartozékok sériilése nem jelenti a teljes késziilék automatikus
cseréjét. llyen esetben Iépjen kapcsolatba vevészolgdlatunkkal. Az
eltort tiveg illetve mianyag részek cseréje nem ingyenes.

A fogyoeszkozok, illetve tartozékok elhasznalodas, tisztitas,
karbantartas vagy csere kozben keletkezett meghibasodasaira a
garancia nem vonatkozik, és ezek cseréjéért fizetni kell!

A garancia a késziilék engedély nélkilli médositasa esetén elvész.
A garancia lejarta utan a javitasokat térités ellenében végzi el az
illetékes keresked6 vagy szerviz.

KORNYEZETVEDELMI IRANYELVEK

A késziilék az élettartama végén nem dobhatd ki a haztartasi

hulladékkal, hanem az elektromos és elektronikus haztartasi

késziilékek Ujrahasznositasat végzd gyjtépontban kell leadni

I o7t E2a szimbolum a késziiléken, a hasznalati Gtmutatoban és

a csomagolason erre a fontos dologra hivja fel a figyelmet. A készilékben
hasznalt anyagok Ujrahasznosithatok. A hasznalt haztartasi készilékek
Ujrahasznositasaval On is hozzéjarul a kdrnyezet védeleméhez. A nyilvanos
gyljtéhelyekkel kapcsolatban tovabbi informaciét a helyi hatésagoktol
kérhet.

Csomagolas
A csomagolds 100% Ujrahasznosithatd, elkulonitve kildje vissza a
csomagoléanyagot.

Termék

A késziilék rendelkezik az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékairél sz6l6 2002/96/EK eurdpai iranyelv (WEEE) altal elGirt
jeloléssel. A hulladékka valt termék megfelel6 feldolgozasanak
biztositasaval segit megakadélyozni a kdrnyezetre és az emberek
egészségére gyakorolt esetleges negativ hatasokat.

EK megfelel6ségi nyilatkozat

A késziilék élelmiszerrel érintkez6 késziléknek lett tervezve, a 89/109/EGK
EC iranyelv el6irasaival 6sszhangban. A készlilék tervezése, gyartasa és
piacra juttatasa a 2006/95/EK Kisfesziiltségi villamos késziilékek irdnyelv
biztonsagi eldirasai, a 2004/108/EK EMC (Elektromagneses kompatibilitas)
irdnyelv védelemre vonatkozé kévetelményei, valamint a 93/68/EGK
iranyelv el6irasai szerint tortént.

o
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